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Decreto do Executivo Municipal n.° 146/2020, de 03 de marco de 2020.

REGULAMENTA A LEI N° 448, DE 15 DE
MARCO DE 2014, QUE DISPOE SOBRE O
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL DOS
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL,
VEGETAL E SEUS  DERIVADOS,
PRODUZIDOS NO MUNICIPIO DE
CAMALAU/PB.

O PREFEITO MUNICIPAL DE CAMALAU, ESTADO DA PARAIBA, no uso das
atribuigOes que lhe sdo conferidas por Lei, ¢ em cumprimento ao disposto na Lei Municipal n°
448, de 14 de marco de 2014.

DECRETA:

CAPITULO I
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° - O Servigo de Inspec8o Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal
¢ Vegetal, de competéncia do Municipio de Camalat, nos termos da Lei Federal 7.889, de 23
de novembro de 1989, e da Lei Municipal n°448, de 15 de margo de 2014, ser4 executada pelo
Servigo de Inspegéo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal e Vegetal, vinculada
a Secretaria Municipal da Agricultura, Meio Ambiente e Recursos Hidricos. |

Art. 2° - A Inspegdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal ¢ Vegetal
serd exercida em todo o territério do Municipio de Camalal, em relagdo as condi¢Bes
higiénicas- sanitarias a serem preenchidas pelos matadouros-frigorificos, industrias e
estabelecimentos comerciais, que se dediquem ao abate, industrializagio e comércio de carnes

¢ demais produtos de origem animal no comércio municipal.

Art. 3° - A implantagdo do Servigo de Inspe¢do Municipal — SIM obedecer4 a estas

normas, em consonancia com as prioridades de Saude Publica e abastecimento da populagéo.
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Art. 4° - Ficard a cargo do coordenador do Servigo de Inspegiio Municipal, fazer

cumprir estas normas; também outras podem ser implantadas, desde que por meio de

dispositivos legais, que digam respeito a Inspecdo Industrial e Sanitaria dos estabelecimentos a

que se refere o art. 2° desde regulamento.

§ 1° - O cargo de coordenador do Servigo de Inspegio Municipal ser4 exercido por médico

veterinario.

§ 2° — A inspe¢io municipal de produtos de origem animal abrangera também as seguintes

areas:
a)
b)

c)
d)

e)

f)

g)
h)

i)
i)

k)

D

m)

Classificagfio do estabelecimento;,

As condigdes e exigéncias para registro;

A higiene dos estabelecimentos;

A inspegdo “ante” e “post-mortem” dos animais destinados ao abate;

A inspegdo e reinspegdo de todos os produtos, subprodutos e matérias-primas de
origem animal, durante as diferentes fases da industrializaggo;

Padronizagéio dos produtos industrializados de origem animal;

O registro de rétulos;

As analises de laboratorio;

O transito de produtos, subprodutos e matériasprimas;

A carimbagem de carcagas € cortes de cames, bem como a identificagdio e demais
dizeres a serem impressos nas embalagens de outros produtos de origem animal;
Quaisquer outros detalhes que se tornarem necessarios para maior eficiéncia da
inspegio industrial e sanitaria dos produtos de origem animal.

Fiscalizagfo e execugdo de autos de infragio.

Quaisquer outros detalhes que se tornarem necessarios, para maior eficiéncia da

inspegdo industrial e sanitaria dos produtos de origem animal.

§ 3° - Para execugfo de suas atividades, o coordenador do “SIM" tem autorizagio

para conduzir veiculo oficial.

Art. 5° - Para o funcionamento de qualquer estabelecimento que abata ou

industrialize produtos de origem animal, obrigatoriamente devera requerer aprovagio e

registro prévio ao SIM de seus projetos e localizagdo, onde, para efeitos sinergéticos o "SIM"

estabelece desde ja uma parceria com o setor de vigildncia sanitdria do municipio, tanto na
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observincia de estabelecimentos como na circulagdo de produtos sem origem definida no

municipio, deste modo intensificando a¢des € somando forgas na execugdo de suas atividades.

§1° - Estabelecimentos flagrados exercendo atividades contempladas por este

regulamento de forma clandestina estdo sujeitos as sangdes descritas no Capitulo XV.

§2° - O Servigo de Inspegdo determinara o horario de funcionamento dos

estabelecimentos em que sua presenga seja obrigatoria.

Art. 6° - Nos estabelecimentos de abate de animais, o SIM devera acompanhar a

inspe¢do ante € pos mortem, em cardter permanente.

Art. 7° - Os produtos de origem animal in natura ou derivados deverdo atender aos
padrdes de identidade e de qualidade previstos pela legislagio em vigor, bem como ao Codigo

de Defesa do Consumidor.

Paragrafo Unico — Os estabelecimentos registrados no SIM ficam sujeitos as
obriga¢des contidas no art. 102, itens 1,2, 3,4, 5, 8,9, 10, 11, 12, 13, 14, 15, 16, 17 do Decreto
Federal n® 30.691, de 29.03.1952, alterado pelo Decreto n.” 1.255, de 25.06.1962.

i CAPITULO I i
DA CLASSIFICACAO GERAL, APROVACAO DO PROJETO E OBTENCAO
DO

REGISTRO

Art. 8° - Os seguintes estabelecimentos de produtos de origem animal que devem
estar sob inspegfo industrial e sanitaria a nivel municipal, de acordo com a Lei Federal 7.889,
de 23.11.89, que obrigam-se a obter registro junto ao SIM, classificam-se em:

I - de cames e derivados - estabelecimentos industriais especializados € nas
propriedades rurais com instalagdes adequadas para a matanga de animais € 0 seu preparo ou
industrializagéo, sob qualquer forma para consumo;

II - de pescado e derivados - os estabelecimentos que abatem ou industrializem
pescados;

IIT - de ovos € ovoprodutos - os estabelecimentos que produzem ou recebem ovos
para distribui¢dio em natureza ou para industrializagio;,

IV - de leite ¢ derivados - estabelecimentos que recebem o leite e seus derivados para
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beneficiamento ou industrializa¢do;
V - de produtos de abelhas e derivados - os estabelecimentos que produzem ou

recebem mel ou cera de abelha, para beneficiamento ou distribuiggo.

Art. 9° - Os estabelecimentos de carnes e derivados sdo classificados em:

a) - matadouros-frigorificos;

b) - matadouros de pequenos e médios animais;
¢) -charqueadas;

d) - fabricas de conservas;

e) - fabricas de produtos suinos;

f) - fabricas de produtos gordurosos;

g) - entrepostos de carnes e derivados;

h) - fabricas de produtos nio comestiveis;

1) - matadouros de aves e coelhos;

]) - entrepostos-frigorificos.

§ 1° - Entende-se por "matadouro-frigorifico" o estabelecimento dotado de
instalagBes completas e equipamentos adequados para o abate, manipulagdo, elaboragéo,
preparo e conservagdo das espécies de agougue sob variadas formas, com aproveitamento
completo, racional e perfeito, de subprodutos ndo comestiveis; possuira instalagdes de frio
industrial.

§ 2° - Entende-se por "matadouro” de pequenos e médios animais o estabelecimento

dotado de instalagdes para o abate e industrializaggo de:
a) suinos;
b) ovinos;
¢) caprinos;
d) aves e coelhos;
e) caga de pélo, dispondo de frio industrial e, a juizo do S.LM., de instalagSes
para o aproveitamento de subprodutos ndo comestiveis.

§ 3° - Entende-se por "charqueada" o estabelecimento que realiza matanga com o
objetivo principal de produzir charque, dispondo obrigatoriamente de instalag@es proprias para
0 aproveitamento integral e perfeito de todas as matérias-primas e preparo de subprodutos néo
comestiveis.

§ 4° - Entende-se por "fabrica de conservas" o estabelecimento que industrialize a
carne de variadas especies de agougue, com ou sem sala de matanga anexa, e em qualquer dos
casos seja dotado de instalagdes de frio industrial ¢ aparelhagem adequada para o preparo de
subprodutos niio comestiveis.

§ 5° - Entende-se por "fabrica de produtos suinos", o estabelecimento que dispde de
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sala de matanga e demais dependéncias, industrialize animais da espécie suina e, em escala
estritamente necessaria aos seus trabalhos, animais de outras espécies; disponha de instalagGes
de frio industrial ¢ aparelhagem adequada ao aproveitamento completo de subprodutos ndo

comestiveis.

§ 6° - Entende-se por "fabrica de produtos gordurosos" os estabelecimentos
destinados exclusivamente ao preparo de gorduras, excluida a manteiga, adicionadas ou no

de matérias-primas de origem vegetal.

§ 7° - Entende-se por "entreposto de carnes e derivados" o estabelecimento destinado
ao recebimento, guarda, conservaggo, acondicionamento e distribui¢io de carnes frescas ou
frigorificadas das diversas espécies de agougue e outros produtos animais, dispondo ou néo de
dependéncias anexas para a industrializagdo, atendidas as exigéncias necessdrias, a juizo do
S.ILM,;

§ 8° - Entende-se por "fabrica de produtos nfio comestiveis" o estabelecimento que
manipula matérias-primas ¢ residuos de animais de vérias procedéncias, para o preparo
exclusivo de produtos ndo utilizados na alimentag¢éio humana.

§ 9° - Entende-se por "matadouro de aves e coelhos" o estabelecimento dotado de
instalagdes para o abate e industrializa¢do de:

a) aves e cacade penase
b) coelhos, dispondo de frio industrial e, a juizo do S.I.M.; de instalagdes para
o aproveitamento de subprodutos nfo comestiveis.
§ 10 - Entende-se por "entreposto-frigorifico" o estabelecimento destinado,
principalmente,  estocagem de produtos de origem animal pelo emprego de frioindustrial.
Paragrafo dnico. A simples designagio "estabelecimento” abrange todos os tipos e

modalidades de estabelecimentos previstos na classificagdo do presente Decreto.

a) Agroindustria familiar: o empreendimento de propriedade ou posse de
agricultor (es) familiar (es) sob gestdo individual ou coletiva, localizado em area rural ou
urbana, com a finalidade de beneficiar e/ou transformar matérias-primas provenientes de
exploragdes agricolas, pecudrias, pesqueiras, aquicolas, extrativistas e florestais, abrangendo
desde os processos simples até os mais complexos, como operagdes fisicas, quimicas e/ou

biolodgicas;

b)  Agroindustrias familiares de pequeno porte de processamento artesanal: os




Ume
estabelecimentos agroindustriais com pequena escala de produgfo dirigidos diretamente por
agricultor(es) familiar(es) com meios de produgdo proprios ou mediante contrato de parceria,
cuja produgdo abranja desde o preparo da matéria-prima até o acabamento do produto, seja
realizada com o trabalho predominantemente manual € que agregue aos produtos
caracteristicas peculiares, por processos de transformagdo diferenciados que lhes confiram
identidade, geralmente relacionados a aspectos geograficos e histdrico- culturais locais ou
regionais.

Art. 10 - Os estabelecimentos a que se referem ao artigo 8.° deverdo receber o nimero
de registro.

§ 1° - Estes nameros obedecerdo a série propria e independente, fornecidos pelo SIM.

§ 2° — O numero de registro constard, obrigatoriamente, nos rétulos, certificados e

carimbos de inspe¢do dos produtos e demais documentos.

§ 3° - Por ocasido da concess@o do nimero de registro, sera fornecido o respectivo
Titulo de Registro no qual constara o nome da firma, localizagdo do estabelecimento,

classificagfio e outros elementos julgados necessarios.

§ 4° — A renovago do registro junto ao SIM sera realizada a cada dois anos, mediante

pagamento da taxa e vistoria prévia do SIM.

Art. 11 - O processo de obtengéo do registro, junto ao SIM, devera ser encaminhado,

através dos seguintes documentos:

Para aprovar o projeto:

a) Requerimento ao Sr. Prefeito Municipal, solicitando o registro no SIM pelo
Responsavel Legal;

b) Memorial Descritivo da construgéo, assinada por Engenheiro ou Arquiteto;

¢) Memorial Econémico Sanitario, assinado pelo Responsavel Técnico da Empresa;

d) Plantas de situagdo e localizagdo;

e) Plantas baixas de todos os prédios e pavimentos;

f) Plantas de cortes e fachadas;

g) Plantas hidro sanitarias, com detalhes sobre rede de esgoto ¢ abastecimento de
agua,

h) Planta baixa com “layout” dos equipamentos, bem como fluxograma de
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produgdo;
i) Cronograma de execugio;
j) Projeto prevendo o tratamento de efluentes;
1) Licenga Prévia;
m) Termo de Responsabilidade, dando ciéncia e aceite das normas e regulamentos

do Servigo de Inspegio, bem como compromisso na veracidade das informagdes prestadas.

Para solicitar o Registro:

a) Requerimento a0 Médico Veterinario do SIM, solicitando a vistoria;
b) Requerimento solicitando a Inscrigdo Municipal do estabelecimento, bem como
documentos necessarios conforme legislagio vigente;

¢) Copia do contrato social da empresa;
d) Copia da Anotagio de Responsabilidade Técnica da Agroindistria ou Empresa;

e) Analise da dgua:

- Fisico-quimico (ph, Cloretos, matéria orginica, sélidos totais e dureza);

- Microbiolégico (coliformes totais e fecais, contagem padrio em placa).

f) Licenga do Orgio Ambiental correspondente — Licenga de Instalagio;

g) Pedido de aprovagio de rétulos;

h) Manual de Boas praticas de Fabricago.

Para recebimento do Titulo de Registro:
a) Alvara de Localizagio;

b) Licenga de Operagdo.

§1° — O encaminhamento dos pedidos de registro de estabelecimento de produtos de

origem animal deve ser precedido de inspegdo prévia e aprovagio do local eterreno.

§2° - O Manual de Boas Praticas de Fabricag3o, constante na alinea “h”, deve conter

no minimo os seguintes Procedimentos Operacionais Padrdo (POP's):

I - Procedimentos Padrdes de Higiene Operacional (PPHO); II - Controle Integrado

de Vetores e Pragas Urbanas;




GovernoMUNICIPAL >

IT - Higiene e saude dos funcionarios;
III - Controle de matérias-primas, insumos, embalagens e produtos;
IV - Controle de temperaturas, calibragdo e aferi¢do de instrumentos,

§3° - O Manual de Boas Praticas de Fabricagfo, além dos itens obrigatérios j citados,

devera prever mecanismos de resgate ("recall") de seus produtos, identificados por lotes."

Art. 12 - Aprovados os projetos e o cronograma de execugdo, o projeto recebera um
carimbo "PROJETO AUTORIZADO SIM" ou "REFORMA AUTORIZADA SIM", ¢ o

requerente pode dar inicio as obras.

Paragrafo Unico - Os carimbos com os dizeres "PROJETO AUTORIZADO SIM" e
"REFORMA AUTORIZADA SIM" terfio tamanho padronizado, no formato retangular, com

local especifico para assinatura do Coordenador do "SIM" e nimero de protocolo “SIM".

Art. 13 - Concluidas as obras e instalados os equipamentos, de acordo com o
cronograma, sera requerido ao SIM & vistoria prévia e autorizagdo ou nfio do inicio dos

trabalhos.

Parigrafo Unico — Apos deferido, compete ao SIM instalar de imediato a inspegio

no estabelecimento.

Art. 14 - Sera deferida a concessdo de registro em carater experimental, até a data de
conclus3o das demais obras e instalagdes, de acordo com o cronograma aprovado, atendendo

aos seguintes requisitos:
I - Nenhuma etapa do cronograma poder4 ter durago superior a 01 (um) ano;

I — N&o serd aprovada proposta de cronograma em que a conclusio final da

implantagdo do projeto ultrapasse 02 (dois) anos;

III - As exigéncias minimas para o inicio da operagdo do estabelecimento serdo

fixadas na vistoria prévia, realizada pelo SIM.

Art. 15 - O registro definitivo de Inspegdo Industrial e Sanitiria somente sera

concedido aos estabelecimentos que estiverem devidamente registrados no érgéo fiscalizador
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do exercicio legal da atividade.

CAPITULO 1
DAS CARNES E LEITE EM NATUREZA

Art. 16 — O abate de animais para consumo piblico, ou para matéria-prima na
fabricagfio de derivados, bem como o beneficiamento de leite no Municipio de Camalax,

estardo sujeitos as seguintes condigdes:

§ 1° - O abate, a industrializagio de carnes ¢ do leite s6 poderio ser realizados no
municipio, em estabelecimentos registrados na Unido, Estado ou Municipio, tendo assim livre

transito.

§ 2° - Os animais e seus produtos deverdo ser acompanhados de documentos
sanitarios e fiscais pertinentes, para identificagio da procedéncia, como Guia de Tréansito
Animal — GTA e nota fiscal.

§ 3° — Os animais deverdo ser obrigatoriamente, submetidos & inspegio veterinaria
“ante” ¢ “post-mortem” e abatidos mediante processo humanitario. A manipulagdo, durante os
procedimentos de abate e industrializag8o, devera observar os requisitos das boas praticas de

fabricagéo.

§ 4°— Os veiculos de transporte de carnes e visceras comestiveis deverdo ser providos
de meios para produgdo e/ou manutengio de frio, observando-se as demais exigéncias

regulamentares e a devida licenga para transito da Secretaria da Saude.

CAPITULO IV
DA IMPLANTACAO

Art. 17 — Deve localizar-se em pontos distantes de fontes produtoras de odores

desagradaveis e poeira de qualquer natureza.

Art. 18 — Ser instalado, de preferéncia no centro de terreno, devidamente cercado,
afastado dos limites das vias publicas, no minimo 05 (cinco) metros e dispor de area de
circulagdo que permita a livre movimentagio dos veiculos de transporte, excegdo para aqueles
instalados € que néo disponham de afastamento em relagdio as vias publicas, os quais poderdo
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funcionar desde que as operagdes de recepgio e expedigio se apresentem interiormente.

Art. 19 - Dispor de abastecimento de 4gua potivel clorada para atender
suficientemente as necessidades de trabatho do abatedouro e das dependéncias sanitérias,

tomando-se como referéncia os seguintes pardmetros.

Parigrafo Unico - A agua de abastecimento deve atender aos padrbes de
potabilidade estabelecidos pela Portaria n® 2.914 de 12 de dezembro de 2011 do Ministério da
Saude. Devera ser feita a leitura e registro da concentragio de cloro residual na agua
diariamente antes do inicio das atividades, mesmo quando o estabelecimento ¢ suprido por

abastecimento piblico.

Art. 20 - Dispor de 4gua quente para uso diverso e suficiente as necessidades do

matadouro.

Art. 21 — Dispor de iluminagfio natural ¢ artificial abundantes, bem como de

ventilagdo adequada e suficiente em todas as dependéncias.

Art. 22 - Possuir piso de material impermeavel, resistente 4 abraso e 4 corrosio,
ligeiramente inclinado para facilitar o escoamento das 4guas residuais, bem como para permitir

uma facil lavagem e desinfec¢do.

Art, 23 — Ter paredes lisas de material impermedvel, resistente a abras3o e a corrosdo,
ligeiramente inclinado para facilitar o escoamento das dguas residuais, bem como para permitir

uma fécil lavagem e desinfecgéo.

Art. 24 — Possuir forro de material impermeavel, resistente 4 umidade e a vapores,
construido de modo a evitar o0 acamulo de sujeira, de facil lavagem e desinfecgio. O mesmo
pode ser dispensado nos casos em que o telhado proporcionar uma perfeita vedagfio, em areas

especificas com autorizagéio do Servigo de Inspegdo Municipal.

Art. 25 — Dispor de dependéncia de uso exclusivo de produtos comestiveis ¢ ndo
comestiveis e condenados, com paredes até o teto, ndo se comunicando diretamente com as

dependéncias que manipulem produtos comestiveis.

Art. 26 — Dispor de barreira sanitaria em locais a serem indicados pelo servigo de

inspe¢do municipal, os acessos também devem dispor de lavador de botas.




Art, 27 - Dispor de caixas, tanques, bandejas ¢ demais recipientes construidos em

material impermeavel de superficie lisa que permitam uma fcil lavagem e desinfecgio.

Art. 28 — Dispor de rede de esgotos em todas as dependéncias, com dispositivos que
evite o refluxo de odores € entrada de roedores e outros animais, bem como dispositivos para
a depuracdo artificial das 4guas servidas, retengdio de gordura, residuos e corpos flutuantes,

conforme as exigéncias dos orgdos oficiais de controle.

Art. 29 — Dispor de pé-direito em todas as dependéncias de modo que permita a
disposi¢@o adequada dos equipamentos, principalmente na trilhagem aérea, a fim de que os
bovinos, ovinos, suinos € demais espécies, pendurados ap6s o atordoamento, permanegam com

a ponta do focinho distante no minimo a 70 cm do piso no caso de esfola aérea.

Paragrafo Unico - a juizo da inspegdo municipal sera aceita a esfola ou depilaggio

em cama para suinos desde que sejam atendidas todas as exigéncias higiénico-sanitarias.

Art, 30 - Dispor conforme legislagdo especifica dependéncias sanitérias e vestiarios
na proporgdo de 1 sanitario para 20 homens e de 1 sanitirio para 15 mulheres, com acesso

indireto as dependéncias industriais, quando localizadas em seucorpo.

Art. 31 = Dispor de currais para bovinos, pocilgas e currais cobertos para suinos,
0Vinos € caprinos, com pisos pavimentados, com ligeiro caimento no sentido dos ralos. Devera
ainda ser provido de bebedouros para utilizagdo dos animais e dispor de ponto de 4gua com

pressdo para lavagem e desinfec¢do dos mesmos e dos meios de transporte.

Art. 32 — Dispor de espagos minimos e de equipamentos que permitam as operagdes
de insensibilizagfo, sangria, esfola, evisceragio e inspe¢do, como também a manipulaggio dos
mitdos com funcionalidade e higiene, n3o permitindo o contato das carcagas antes de serem

inspecionadas pelo SIM.

Art. 33 — Dispor de telas em todas as janelas, além das demais aberturas para evitar

a entrada de insetos, passaros e roedores.

Art. 34 — Dispor de almoxarifado para guarda de embalagens, recipientes, produtos

de limpeza e outros materiais a serem usados na industria.

Art. 35 — Dispor de dependéncia, quando necessario para o uso como escritério da
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administrago, e do pessoal do servigo de inspegdo, podendo ser separada do matadouro ou
industria.

CAPITULO V ]
DAS TAXAS DE VISTORIA E INSPECAO SANITARIA

Art. 36 - Fica instituida no Municipio de Camalau a taxa de Vistoria e Inspegéo
Sanitaria de Produtos de Origem Animal, devida por todo aquele que desenvolver atividade
sujeita & aprovagdo de Servico de Inspe¢do Municipal, cujo langamento e arrecadagdo

observardo o procedimento previsto no Cédigo Tributario Municipal.
Paragrafo primeiro - A taxa sera recolhida:

[-Na solicitagdo do registro, quando se tratar de licenga e vistoria de estabelecimento
e de veiculos;
I - O estabelecimento tera 15 dias para o pagamento, ap6s a fiscalizagdo, quando se

tratar de inspegdo sanitdria de produtos de origem animal.

Art. 37 - O valor das taxas de registro e licenciamento no "SIM" serdio calculados
tendo por base a UFR — Unidade Fiscal de Referéncia do Estado da Paraiba, na forma abaixo

descrita;

ATIVIDADE URF

I- Exame de projetos de prédios industriais para industrializagdo de produtos de
origem animal;

a) Até250 m%-1UFR;

b) Acima de 250m?- 3 UFR,;

I -~ Alvaré inicial e anual, incluindo vistoria prévia e veiculo - 30% UFR;

I - Registro de produtos, registro de rétulo e embalagem — 30% UFR;

Il - Fiscalizagdo no abate de bovinos, exceto vitelo (por cabega) — 30% UFR;

IV - Fiscalizagdo no abate de ovinos, caprinos, suinos e vitelos (por cabega) — 30%

V  —Fiscalizagdo no abate de aves € coelhos (lote de 100 cabegas) — 30% UFR.

Art. 38 - Os valores correspondentes a0 montante do més serdo cobrados dos

estabelecimentos mediante os relatérios emitidos pelo encarregado da Inspegdo Municipal.
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Art. 39 - Aplicam-se 4 taxa instituida por este Decreto, os dispositivos constantes do
Codigo Tributdrio Municipal, em especial os relativos as multas, juros, corregio monetaria,

inscrigdo em Divida Ativa e demais aspectos pertinentes.

CAPITULO VI
DOS PROCEDIMENTOS DE ABATE

Art. 40 - Os animais deverdo ser obrigatoriamente submetidos a inspegio veterinaria
"ante" e "post-mortem" e abatidos mediante processo humanitario, seguindo o preconizado
pela Instrugdo Normativa n° 3 de 17 de janeiro de 2000 do Ministério da Agricultura Pecuaria

¢ Abastecimento - MAPA, ou outra que vier a substituir.

Art. 41 — Permitir o sacrificio dos animais somente apés a prévia insensibilizagio,
seguida de imediata ¢ completa sangria e a esfola s6 pode ser iniciada apds o término da

operagio de sangria.

Art. 42 - Em suinos, depilar e raspar logo apds o escaldamento em 4gua quente,
utilizando-se de temperatura ¢ métodos adequados, acrescentando também a necessaria

lavagem da carcaga antes da evisceragdo.

Paragrafo Unico — No caso de aves, a escaldagem também serd realizada em tempo
¢ métodos adequados a boa tecnologia e a obtengdo de um produto em boas condigdes

higiénico-sanitarias.

Art. 43 — Eviscerar sob vistas da inspe¢8o municipal, em local que permita o pronto

exame das visceras, com identificagfio entre estas, a cabega e a carcaga do animal.

Paragrafo unico - Sob pretexto algum pode ser retardada a eviscerag@o, para tanto,

os animais néo devem ficar dependurados nos trilhos, nos intervalos de trabalho.

Art. 44 — Identificar a cabega do animal, quando esta for destacada, para permitir
uma fécil identificagio com a carcaga correspondente. O mesmo procedimento deve ser

adotado com relagdo as visceras.

CAPITULO VII
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INSPECAQ "ANTE-MORTEM" E “POS MORTEM”, DA MATAN CA
DE EMERGENCIA E DA INSPECAO DE LEITE E DERIVADOS

Art. 45 - Com relagfio 4 inspegéo “ante-mortem”, cumprir o que couber nos dispostos
nos artigos 106 a 109 do RIISPOA, aprovado pelo decreto federal 30.691/52, alterado pelo
decreto 1.255/62.

Paragrafo inico - E proibida a matanga de qualquer animal que ndo tenha
permanecido pelo menos, 12 horas em jejum e dieta hidrica nos depésitos do estabelecimento.
O tempo de repouso que trata este paragrafo, podera ser alterado toda vez que o servigo de

inspec¢do o julgar necessario.

Art. 46 — Cumprir no que se refere a inspegdo “post-mortem”, disposto nos artigos
147 a 198 e 204 a 226, bem como nos artigos 227 a 242 do RIISPOA.

Art. 47 — Cumprir, no que se refere 4 matanga de emergéncia, disposto nos artigos
130 a 134 do RIISPOA.

Art. 48 — No que couber cumprir referente a inspegéo de leite € derivados, o disposto
nos artigos 475 a 705 doRIISPOA.

Art. 49 — Considerar quando da inspegdo de animais, carcagas e visceras, as
limitagdes dos estabelecimentos. Admitindo-se o aproveitamento condicional de carcagas e ou

visceras apenas nos casos quando houver condigdes para tal.

CAPITULO
A% 11|
PESCADOS

Art. 50 - A denominagio genérica “PESCADO” compreende 0s peixes, crustaceos,
moluscos, anfibios, quelonios e mamiferos de agua doce ou salgada, usados na alimentagéio
humana.

Art. 31 - O pescado em natureza pode ser:

I - Fresco;
II - Resfriado;
III - Congelado.
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§ 1° - Entende-se por “fresco” o pescado dado ao consumo sem ter sofrido qualquer

processo de conservagdo, a nio ser a agdo do gelo.

§ 2° - Entende-se por “resfriado” o pescado devidamente acondicionado em gelo e

mantido em temperatura entre -0,5 a - 2°C.

§ 3° - Entende-se por “congelado” o pescado tratado por processos adequados de

congelagfo, em temperatura ndo superior a -25°.

Art. 52 - Depois de submetido a congelagio o pescado deve ser mantido em cimara
frigorifica a — 15°C.

Art. 53 - A juizo do S.I.M podera ser tomada obrigatoria a evisceragio do pescado,

qualquer que seja a forma de sua apresenta¢dio no consumo.

Art. 54 - O pescado fresco proprio para o consumo devera apresentar as seguintes
caracteristicas organolépticas:

Peixes:
I - superficie do corpo limpa, com relativo brilho metalico;

II - olhos transparentes, brilhantes e salientes, ocupando completamente as
orbitas;

M1 - guelras rdseas ou vermelhas, imidas e brilhantes com odor natural, proprio
e suave;

IV - ventre roligo, firme, ndo deixando impressdo duradoura a pressdo dos
dedos;

V - escamas brilhantes, bem aderentes a pele ¢ nadadeiras apresentando certa
resisténcia aos movimentos provocados;

VI - carne firme, consisténcia elastica, de cor propria i espécie;
VII - visceras integras, perfeitamente diferenciadas;
VIII - anus fechado;

IX - cheiro especifico, lembrando o das plantas marinhas.
Art. S5 - Considera-se imprdprio para o consumo, o pescado:
I - De aspecto repugnante, mutilado, traumatizado ou deformado;
I - Que apresente coloragdo, cheiro ou saboranormais;
- ortador A e - lsﬁes ou

doengas microbianas, ou
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substancias que possam prejudicar a sade do consumidor;

IV-  Que apresente infestagdo  muscular macigapor parasitas,
que possam prejudicar ou ndo a saude doconsumidor;

V- Tratado por  antissépticos ou conservadores nio
aprovados pelo S.1.M;

VI - Provenientes de 4gua contaminadas ou poluidas;

VII - Procedente de pesca realizada em desacordo com a legislagiio vigente ou
recolhido j4 morto, salvo quando capturado em agdes de pesca;

VIII - Em mau estado de conservagio.

Paragrafo tunico - o pescado nas condigbes deste artigo deve ser condenado e

transformado em subprodutos ndo comestiveis.

i CAPITULO IX
INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS OVOS E OVOPRODUTOS

Art. 56 - Entende-se por ovos, sem outra especificagdo, os ovos de galinha em casca.

Pardgrafo unico - Os ovos de outras espécies devem denominar- se segundo a

espécie de que procedam.

Art. 57 - S0 podem ser expostos ao consumo publico ovos frescos ou conservados,

quando previamente submetidos a inspegéo e classificagdo previstos neste Decreto.

Art. 58 - Entende-se por ovos frescos os que ndio forem conservados por qualquer

processo € se enquadrem na classificagdo estabelecida neste Decreto.

Art. 59 - Apés a classificagdo dos ovos, o estabelecimento dever manter registros

auditaveis e disponiveis ao Servigo de Inspegio Municipal.

Paragrafo inico - Os registros devem abranger dados de rastreabilidade, quantidade
de ovos classificados por categoria de qualidade € de peso e outros controles, conforme

exigéncia do SIM.

Art. 60 - Os estabelecimentos de ovos € ovoprodutos devem executar os seguintes

procedimentos, que serdo verificados pelo Servigo de Inspecdo Municipal:
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I - Garantir condigdes de higiene em todas as etapas do processo;,

II - Armazenar e utilizar embalagens de maneira a assegurar a inocuidade do
produto;

IIT - Realizar exame pela ovoscopia em cadmara destinada exclusivamente a essa
finalidade;

IV - Medir a altura da cdmara de ar com instrumentos especificos;
V - Classificar e pesar os ovos com equipamentos especificos;
VI - Executar os programas de autocontrole;

VII - Implantar programa de controle de residuos de produtos de uso veterinario

e contaminantes em ovos provenientes de estabelecimentos avicolas de reprodugéo.

Art. 61 - Os ovos destinados ao consumo humano devem ser classificados em ovos

de categorias “A” e “B”, de acordo com as suas caracteristicas qualitativas.

Paragrafo tinico. A classificagio dos ovos por peso deve atender ao Regulamento
Técnico de Identidade e Qualidade.

Art. 62 - Os ovos limpos trincados ou quebrados que apresentem a membrana

testacea intacta devem ser destinados para a industrializagdo, tdo rapidamente quanto possivel.

Art. 63 — Na embalagem de ovos é proibido acondicionar em um mesmo envase,

caixa ou volume:

I —Ovos oriundos de espécies diferentes;
IT - Ovos de grupos, classes e tipos diferentes.

Art. 64 — Séo considerados improprios para consumo 0s 0vos que apresentem:

I - Alteragdes da gema e da clara (gema aderente  casca, gema arrebentada com
manchas escuras, presenc¢a de sangue alcangando também a clara, presenga de embrifo com

mancha orbitéria ou em adiantado estado de desenvolvimento);
II — Mumificagéo (ovo seco);
III — Podriddo (vermelha, negra ou branca);
IV — Presenga de fungos, externa ou internamente; V — cor, odor ou sabor

anormais;
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V - Ovos sujos externamente por materiais estercorais ou que tenham estado em
contato com substdncias capazes de transmitir odores ou sabores estranhos, que possam

infecta-los ou infesta-los;

VI — Rompimento da casca e da membrana testicea, desde que seu conteudo

tenha entrado em contato com material de embalagem;

VII - Quando contenham substincias toxicas; [X — por outras razdes a juizo da

Inspegio.

Art. 65 — Sempre que a Inspego julgar necessario, remetera amostras de ovos

para exame bacteriologicos € quimicos.

i CAPITULO X
INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS PRODUTOS DE ABELHA

Art. 66 — Entende-se por Mel o produto alimenticio produzido pelas abelhas
meliferas a partir do néctar das flores ou das secregdes procedentes de partes vivas das plantas
ou de excregdes de insetos sugadores de plantas, que ficam sobre partes vivas de plantas, que
as abelhas recolhem, transformam, combinam com substincias proprias e deixam maturar nos
favos da colmeia.

Pardgrafo dnico ~ Devera ser atendido o Regulamento Técnico de Identidade e

Qualidade Especifico, oficialmente adotado.

CAPITULO XI
HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS E DO PESSOAL

Art. 67 - Todas as dependéncias ¢ equipamentos dos estabelecimentos devem ser
mantidos em condigdes de higiene, antes, durante e ap6s a realizago dos trabalhos industriais;
as aguas servidas e residuais tero destinos convenientes, observando as boas praticas de

fabricagio.

Art. 68 - Serd exigido que os operérios lavem as méos antes de entrar no ambiente
de trabalho e quando necessério durante a manipulagio e na saida dos sanitarios, conforme
BPF - Boas Préticas de Fabricagdo.

Paragrafo @nico - As empresas deverfio apresentar ao SIM, para a devida apreciago
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€ aprovagdo, o “Manual de BPF - Boas Préticas de Fabricagdo”. Devendo implantar o uso do

mesmo.

Art. 69 - O maquinario, carros, tanques, vagonetas, caixas, mesas e demais materiais
e utensilios serdo convenientemente marcados de modo a evitar qualquer confusdo entre 0s
destinados a produtos comestiveis e os usados no transporte ou depésito de produtos ndo
comestiveis ou ainda utilizados, na alimentagdo de animais, usando-se as denominagdes

comestiveis e ndo comestiveis e condenados.

Art. 70 - Os pisos e paredes, assim como o equipamento ou utensilios usados na
indistria devem ser lavados diariamente e convenientemente desinfetados, neste caso, pelo

emprego de substincias previamente aprovadas pela Inspegio Municipal.

Art. 71 - Os matadouros € industrias com inspeg¢fio municipais deverio ter e aplicar
os programas de combate a pragas e roedores, devendo os mesmos, aplicados em 4reas do

estabelecimento previamente autorizadas pelo SIM.

Art. 72 - Todo o pessoal que trabalha com produtos comestiveis, desde o recebimento
at¢ a embalagem, deve usar uniformes de cor branca e convenientemente limpos, inclusive o

uso de protetores para cabega (gorro ou capacete), aprovados pela Inspegio Municipal.

Art. 73 - O pessoal que manipula produtos condenados ou trabalha em necropsias,

fica obrigado a desinfetar as méos, instrumentos e vestudrios com anti-sépticos apropriados.

Art. 74 - E proibido fazer refeigdes nos locais onde se realizem trabalhos industriais,
bem como depositar produtos, objetos e material estranho a finalidade da dependéncia ou ainda
guardar roupas de qualquer natureza. Assim como ¢ proibido cuspir ou escarrar em qualquer

dependéncia de trabalho.
Art. 75 - E proibido fumar em qualquer dependéncia dos estabelecimentos.

Art. 76 - Todas as vezes que for necessaria a Inspe¢do Municipal deve determinar a

substituigdo, raspagem, pintura e reforma, em pisos, paredes, tetos e equipamentos.

Art. 77 - Os pisos e paredes de currais, bretes, mangueiras € outras instalagdes
proprias para guarda, pouso e contensdo de animais vivos ou depésito de residuos industriais,
devem ser lavados e desinfetados tantas vezes quantas necessérias com agua de cal ou outro

desinfetante apropriado autorizado pela Inspe¢do Municipal.

Art. 78 - As caixas de sedlmentag:ao de substan01as re51duals devem ser
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frequentemente inspecionadas e convenientemente limpas.

Art. 79 - Durante a fabricagdio, no embarque ou nos transportes, os produtos devem

ser conservados ao abrigo de contaminagdes de qualquer natureza.

Art. 80 - E proibido empregar na coleta, embalagem, transporte ou conservagio de
matérias-primas € produtos usados na alimentagio humana, vasilhame de cobre, madeira,

latdo, zinco, barro, ferro estanhado, que possa prejudicar as matérias-primas ou produtos.

Pardgrafo finico - E permitido, a critério do SIM, o emprego de continentes de
madeira no acondicionamento de matérias-primas que se destinam a embalagem em

entrepostos exigindo-se, conforme o caso, envoltério intermediario, adequado e impermeavel.

Art. 81 - O SIM exigira da empresa, atestado médico dos funcionarios, que devera

ser renovado anualmente.

Parigrafo Unico - A inspegéo de satide ¢ exigida sempre que a autoridade sanitaria
do estabelecimento exigir, para qualquer empregado do estabelecimento, dirigentes e
proprietarios, mesmo que exer¢am esporadicamente atividades nas suas dependéncias,
inclusive fiscais sanitirios, sempre que comprovada a existéncia de dermatoses ou quaisquer
doengas infectocontagiosas ou repugnantes de qualquer pessoa que exerga atividade no
estabelecimento, serd afastada imediatamente, cabendo o SIM, comunicar o fato a satde

publica competente.

Art. 82 - A 4gua de abastecimento devera atender os padrdes de potabilidade e

cloragéo.

Art. 83 - E proibido manter em estoque, nos depositos de produtos, nas salas de
recebimento, de manipulagfio de fabricagio e nas cdmaras frias ou de cura, material estranho

aos trabalhos da dependéncia.

Art, 84 - Serdo diariamente limpos e convenientemente desinfetados os instrumentos
de trabalho.

Paragrafo tnico - os estabelecimentos devem ter em estoque, desinfetantes

aprovados, para uso nos trabalhos de higienizagdo de dependéncias e equipamento.

Art, 85 — E vedada a entrada de pessoas estranhas as atividades, salvo quando
devidamente uniformizadas autorizadas pelo SIM.

CAPITULO XII
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DA ORGANIZACAO E ESTRUTURA DO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

Art. 86 - O SIM devera dispor de pessoal técnico, como médico veterinario e auxiliar
de inspecdo devidamente capacitados, para realizagio da inspegio ante e poOs mortem bem

como a inspegdo tecnoldgica obedecendo a legislagio vigente.

Art. 87 - O SIM devera dispor de meios de registro dos abates, dados nosograficos,
mapas de produgdio, condenagdes e outras ferramentas de controle para o pleno

acompanhamento da situagio de cada estabelecimento.

Art. 88 - O SIM dever4 ter veiculo, espago fisico e equipamentos disponiveis para a

execugdo das atribuicdes e tarefas a serem exercidas por este orgdo.

Art. 89 - Serdo exigidas andlises laboratoriais fisico, quimico e microbiolégicas no
momento de registro de novos produtos, devendo compreender, obrigatoriamente, as seguintes

informacdes:

I - Analise fisico-quimica:

a) Umidade;

b) Gordura total;

¢) Nitrato de sodio;

d) Nitrito de sédio;

e) Proteina;

f) Calcio (base seca).

II - Andlise microbioldgica:

a) Salmonelia SP;

b) Coliformes fecais;

¢) Staphylococcus aureus;

d) Listeria monocytogenes (no caso de leite ederivados);
¢) Clostridiun sp. (para produtos cozidos).

§ 1° - As coletas para analises laboratoriais dos produtos finais seguirdo o preconizado

pela Instrugdo Normativa n° 62, de 26 de agosto de 2003 do Ministério da Agricultura,

Pecuaria e Abastecimento - MAPA.

§ 2° - A periodicidade das andlises sera aleatdria, sendo trimestralmente para
microbiologia e semestralmente para fisico-quimica, de modo a todos produtos registrados
passarem por pelo menos uma analise anual, ficando o estabelecimento responsavel pelos
custos do laboratorio credenciado € entrega do laudo final no SIM, a fim de se manter registros

completos sobre as amostras analisadas; outrossim, o cronograma de coleta elaborado pelo
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SIM podera ser alterado em caso de suspeita de alteragfio ou contaminag3o.

§ 3° - Em caso de violagdio dos pardmetros legais de qualidade de 4gua ou produtos,
proceder-se-4 a sequéncia de sangdes descritas no artigo 97, iniciando-se com adverténcia e
seguindo-se a aplicagio de penalidade de 2 UFR's para cada resultado insatisfatorio, limitando-
se em 3, gerando, consequentemente, a suspensdo das atividades, de acordo com o artigo 97 e
seguintes do presente decreto regulamentador. A empresa somente sera autorizada a voltar a

produzir ap6s apresentar 3 resultados satisfatorios.

§ 4° - Considera-se como padrdes legais aqueles estabelecimentos através da Portaria
n°® 1.469, de 29 de dezembro de 2000, do Ministério da Sauide, € Resolugio RDC n° 12, de 02

de janeiro de 2001, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria.

Art. 90 - Para defini¢Ses ndio constantes neste regulamento, a rotulagem dos produtos
provenientes da industrializagdo devera seguir o preconizado pela Instrugio Normativa n° 22,
de 24 de novembro de 2005 do Ministério da Agricultura e Resolugio RDC n° 359 e 360 da

Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria.

CAPITULO XV
DAS INFRACOES E PENALIDADES

Art. 91 - No caso de descumprimento do disposto no presente regulamento, em atos
complementares ou instrugdes que forem expedidas, serdo adotados os procedimentos
previstos no artigo 2° da Lei Federal n.° 7.889/89, do dia 23 de novembro de 1989 e na Lei
Municipal 448/14 de 15 de margo de 2014.

Art. 92 - Sem prejuizo das sangdes de natureza civil ou penal cabiveis, as infragdes
sanitarias serdo punidas, alternativa ou cumulativamente com as penalidades de:
I - Adverténcia;
1T - Multa;
III - Multa diaria;
III - Apreensdo do produto, equipamento e utensilio; V - Perda do
produto, equipamento e utensilio;
VI - Inutilizagdo do produto;

VII - Interdigdo do produto, equipamento e utensilio; VIII - Suspensdo de
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fabricagdo de produto;
IX - Interdigdo parcial ou total do estabelecimento; X - Suspensdo das
atividades;

XI - Cancelamento do Registro do estabelecimento.

Art. 93 - As penalidades por infragdo sanitaria serdo imputaveis:

I - Ao proprietario do estabelecimento;
I — A quem tenha dado causa ao cometimento da infrago;

Il - A quem para a infragio concorreu.
§1° - Considera-se causa, a agéo ou omiss#o sem a qual a infragdo nfo teria ocorrido.

§2° - Exclui-se a imputagdo de penalidade & infragio cometida decorrente de forga
maior ou proveniente de eventos naturais ou circunstanciais imprevisiveis, que vierem a

determinar a avaria, deteriorago ou alteragdo de produtos ou bens de interesse da satide piblica.

§ 3°- Na auséncia do proprietario, o mesmo sera notificado na pessoa de seu preposto

ou funciondrio, ou na pessoa que estiver respondendo pelo estabelecimento ou atividade.
Art. 94 - As infracdes sanitarias classificam-se em:
I - Leves: em que forem verificadas alguma circunstincia atenuante;
II - Graves: em que forem verificadas alguma circunstincia agravante;

III - Gravissimas: em que forem verificadasa existéncia de duas ou mais

circunstincias agravantes.

Art. 95 - A pena de multa consiste no pagamento dos seguintes valores, em Unidade
Fiscal de Referéncia do Estado da Paraiba (UFR-PB):

I - Infragdes leves: de 0,5 a 3 UFR’’s;
II - Infragdes graves: de 3,5 a 7 UFR’s;

I1I - Infragdes gravissimas: de 7,5 a 10 UFR’s.
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§1° - Sem prejuizo do disposto nos demais artigos, na aplicagdo da penalidade de
multa, a autoridade sanitaria competente levara em consideragfo a capacidade econdémica do
infrator.

§2° - O valor da multa sera calculado em UFR ou valor equivalente ao referencial
que a substituir.

§ 3° - Os valores arrecadados com taxas sanitarias e multas serdo encaminhados para

conta especifica a ser criada vinculada ao Fundo Municipal de Defesa do Meio Ambiente.

Art. 96 - Para imposigdo da pena e sua graduagio, a autoridade sanitéria considerara:

I - A ocorréncia de circunstincias atenuantes eagravantes;

II- A gravidade dos fatos, tendo em vista suas consequéncias para a saude
publica;

Il - Os antecedentes do infrator quanto s normas sanitarias.

Art. 97 - S3o consideradas circunstincias atenuantes:

I - A agdo do infrator ndo ter sido fundamental para a consecugdo do evento;

I - Acompreensdio equivocada da norma sanitaria, admitida como escusavel,
quando patente a incapacidade do agente para entender o cardter ilicito do ato;

HI - Ainiciativa do infrator, espontaneamente e imediatamente ap6s o fato,
em procurar reparar ou diminuir as consequéncias do ato lesivo a satide ptiblica;

IV - Ter o infrator sofrido coagfo, a que podia resistir, para a pratica do ato
lesivo;

V- Se a falta cometida acarretar consequéncias de pequena monta € o infrator

for primario.

Art. 98 - Sdo consideradas circunstincias agravantes:
I - Ser o infrator reincidente;

II- Ter o infrator cometido & infragio para obter vantagem pecunidria

decorrente do consumo, pelas pessoas, de produto ou servigo elaborado em desacordo com a

disposi¢do na legisla¢do sanitaria;




III - Existir coagio de outrem para a execugio material da infragio;
IV - Ter a infragdo consequéncias danosa & satide publica;

V - Se, tendo conhecimento do ato lesivo a saude publica, o infrator deixar de

tomar as providéncias cabiveis tendentes a evita-lo;
VI - Ter o infrator agido com dolo, ainda que eventual, fraude ou ma-fé.

Parigrafo umico - A reincidéncia especifica torna o infrator passivel de

enquadramento na penalidade maxima e caracterizagio da infragdo como gravissima.

Art. 99 - Havendo concurso de circunstancias atenuantes e agravantes, a aplicagéo

da pena sera considerada em razdo das que forem preponderantes.
Art. 100 - S3o consideradas infragdes sanitarias:

I - construir, instalar ou fazer funcionar estabelecimento de abate ou
industrializagdo de produtos de origem animal sem estar autorizado pelo Servigo de Inspegdo
Municipal — SIM ou outro érgdo competente;

IT - prestar servigo sem estar autorizado pelo SIM:

IIT - produzir, fabricar, armazenar, transportar, expor, comercializar, divulgar ou
entregar para consumo produto em desacordo com a legislagio;

IV - descumprir normas legais e regulamentares, medidas, formalidades e outras
exigéncias sanitarias;

V - descumprir atos emanados das autoridades sanitarias competentes, visando a
aplicagdo da legislagio pertinente;

VI - opor-se, dificultar ou impedir medidas e agdes sanitarias que visem a
prevengdo de agravos a saide;

VII - obstar, dificultar, desacatar, impedir ou embaragar a agiio da autoridade
sanitaria competente;

VIII - a desobediéncia ou inobservincia aos preceitos higiénico-sanitérios,
tecnolégicos e de bem-estar animal dispostos neste Regulamento e em normas
complementares referentes aos produtos de origem animal;

IX - a inobservancia das ex1gen01as samtarlas relatlvas ao funo1ona_mento e
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higiene de equipamentos e dependéncias, bem como dos trabalhos de manipulagdo e preparo
de matérias-primas e produtos;

X - elaborar produtos em desacordo com o Regulamento Técnico de Identidade
¢ Qualidade especifico ou com os processos de fabricagdo, formulagio e composigio
aprovados pela Inspecdo de Produtos de Origem Animal do SIM:;

XT - utilizar rétulo em desacordo com a legislagio especifica ou que ndo possua
processos de fabricagio, formulagio e composigiio aprovados pelo Servigo de Inspegfio de
Produtos de Origem Animal do SIM;

XII - alterar ou fraudar (adulterar ou falsificar) qualquer matéria-prima,
ingrediente ou produto de origem animal;

XII - armazenar ou expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou
embalagens armazenadas em condi¢es inadequadas;

XIV- receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima,
ingrediente ou produto desprovido de comprovagio de sua procedéncia;

XV - simular a legalidade de matérias-primas, ingredientes ou produtos de
origem desconhecida;

XVI - utilizar produtos com prazo de validade vencido, apor aos produtos novas
datas depois de expirado o prazo ou apor data posterior & data de fabricag¢fo do produto;

XVII - utilizar matérias-primas e produtos condenados ou nio inspecionados no
preparo de produtos usados na alimentagfio humana;

XVII - utilizar processo, substincia, ingredientes ou aditivos em desacordo com
a legislagdo especifica;

XIX - construir, ampliar ou reformar as instalagdes sem a prévia autorizacdo do
Servigo de Inspegio Municipal;

XX - utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-
prima, produto, rétulo ou embalagem apreendidos pelo Servio de Inspegdo Municipal e
mantidos sob guarda do estabelecimento;

XXT - prestar ou apresentar informagdes, declaragdes ou documentos falsos ou
inexatos perante o 6rgo fiscalizador, referente 4 quantidade, qualidade e procedéncia das
materias-primas, ingredientes e produtos ou qualquer sonegagdo de informagdo que seja feita
sobre assunto que, direta ou indiretamente, interesse ao Servigo de Inspe¢do Municipal e ao
consumidor;

XXII - fraudar (adulterar ou falsificar) documentos oficiais;
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XXIII - fraudar (adulterar ou falsificar) registros sujeitos a verificagdo pelo
Servigo de Inspegdo Municipal;

XXIV - ceder ou utilizar de forma irregular lacres, carimbos oficiais, rotulos e
embalagens;

XXV - ndo cumprir os prazos estabelecidos pelo estabelecimento em seus
programas de autocontrole, bem como nos documentos expedidos ao Servigo de Inspegio

Municipal, em atendimento a intimagdo ou notificago.

Art. 101 - Consideram-se impréprios para o consumo humano, na forma como se
apresentam, no todo ou em parte, as matérias-primas ou produtos de origem animal que:

I - se apresentem danificados por umidade ou fermentagfio, rangosos, com
caracteristicas fisicas ou sensoriais anormais, contendo quaisquer sujidades ou que
demonstrem pouco cuidado na sua manipulagdo, elaboragdo, conservagio ou
acondicionamento;

II - apresentem-se alterados;

III - apresentem-se fraudados (adulterados ou falsificados);

IV - contenham substéncias toxicas, compostos radioativos ou microrganismos
patog€nicos em niveis acima dos limites permitidos em legislagdo especifica; ou

V - revelem-se inadequados aos fins a que sedestinam.

Art. 102 - Para efeito de apreensfio ou condenagfio, além dos casos especificos
previstos neste regulamento, consideram-se impréprios para o consumo, no todo ou em parte,
os produtos de origem animal que:

I - Se apresentem danificados por umidade ou fermentagdo, rangosos, mofados
ou bolorentos, de caracteres fisicos ou organolépticos anormais, contendo quaisquer sujidades
ou que demonstrem pouco cuidado na manipulagdo, elaboragio, preparo, conservagdo ou
acondicionamento;

IT - Forem adulterados, fraudados ou falsificados;

IIT - Contiverem substincias toxicas ou nocivas a satde;

IV - Néo estiverem de acordo com o previsto no presente regulamento;

V - Contrariem o disposto em normas sanitarias vigentes.

Art. 103 - Além dos casos especificos previstos neste regulamento, s3o consideradas
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adulterag3es, fraudes ou falsificagdes como regra geral:

I-  ADULTERACOES - Multa no valor de 2 a 5 UFR’s (dois a cinco), quando:
a) Os produtos tenham sido elaborados em condigdes que contrariam as

especificagdes e determinagdes fixadas;

b) No preparo dos produtos haja sido empregada matéria-prima alterada ou

impura;

¢) Tenham sido empregadas substincias de qualidade, tipo e espécie diferentes

da composi¢o normal do produto, sem a prévia autorizagdo da inspecdo sanitaria;

d)  Os produtos tenham sido coloridos ou aromatizados, sem prévia autorizagdo
¢ ndo conste declaragdo nosrétulos;

¢) IntengHo dolosa em mascarar a data de fabricagiio.

II - FRAUDE - Multa no valor de 5,5 a 7 UFR's (cinco e meio a sete), quando:

a) Alteragdo ou modificagfo total ou parcial de um ou mais elementos normais
do produto, de acordo com os padrdes estabelecidos ou formulas aprovadas pela inspegio
sanitaria;

b)  Asoperagdes de manipulagdo e elaboragio forem executadas com intencdo
deliberada de estabelecer falsa impressdo aos produtos fabricados;

¢) Supressdo de um ou mais elementos e substituigdo por outros visando o
aumento de peso, em detrimento de sua composi¢io normal ou de valor nutritivo intrinseco;

d) Conservagio com substincias diferentes das aprovadas e permitidas;

e) Especificagfo total, ou parcial, na rotulagem de um determinado produto que

ndo seja contida na embalagem ou recipiente.

III - FALSIFICAGOES — Multa no valor de 7,5 a 10 UFR’s (sete e meio a dez),
quando:

a) Os produtos forem elaborados, preparados e expostos ao consumo com
forma, caracteres e rotulagem que constituam processos especiais, privilégios ou
exclusividade de outrem sem que seus legitimos proprietarios tenham dado autorizagio,

b) Forem usadas denomlnag:oes diferentes das prev1stas neste regulamento ou
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em férmulas aprovadas.

Art. 104 - Segundo os casos previstos neste Regulamento, independentemente da
penalidade administrativa aplicavel, sera adotado o seguinte procedimento:

I - nos casos de apreensio, apds reinspegdo completa, o produto pode ser
condenado ou pode ser autorizado o seu aproveitamento condicional para a alimentag#o
humana, conforme disposto na legislagdo especifica; e

II- nos casos de condenagdo, pode ser permitido o aproveitamento das matérias-

primas ¢ produtos para fins ndo comestiveis.

Art. 105 - Néo podem ser aplicadas multas sem que previamente seja lavrado o auto
de infragdo detalhando a falta cometida, o artigo infringido, a natureza do estabelecimento

com a respectiva localizag#o e a firma responsavel.

Art. 106 - O auto de infragdo deve ser assinado pelo inspetor que constatar a
irregularidade, pelo proprietario do estabelecimento ou representante da firma, € por duas

testemunhas se houver.

Paragrafo unico - Sempre que o infrator ou seus representantes nio estiverem
presentes ou se recusarem a assinar os autos, assim como as testemunhas, quando as houver,
sera feita declarag8o a respeito no préprio auto, remetendo-a uma das vias do auto de infragdo,
em carater de notificagdio ao proprietirio ou responsavel pelo estabelecimento, por

correspondéncia registrada através de aviso derecebimento.

Art. 107 - O inspetor que lavrar o auto de infragdo deve extrai-lo em 3 (trés) vias; a
primeira serd entregue ao infrator, a segunda remetida a se¢do competente da inspegio

sanitria do SIM e a terceira constituird o proprio taldo de infragdo.

Art. 108 - O infrator poder4 apresentar defesa até 10 (dez) dias apos a lavratura do

auto de infragdo.

Paragrafo tinico - A decisdo do processo relativo a defesa prevista neste artigo
caberd, em primeira instdncia, ao SIM e, em segunda instdncia, a uma comissdo especial

nomeada pelo Secretario da Agricultura.

Art. 109 - As industrias, empresas e abatedouros terio um prazo de 90 (noventa) dias,
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prorrogaveis por mais 90 (noventa) dias, a critério do SIM, para se adequarem as normas

previstas no presente Decreto ¢ legislagdio Federal, Estadual e Municipal pertinente 2 matéria.

CAPITULO XVI ]
DAS DISPOSICOES FINAIS E TRANSITORIAS

Art. 110 - O SIM por meio da Inspe¢do de Produtos de Origem Animal podera
implementar procedimentos complementares de inspe¢do ¢ fiscalizagdio decorrentes da
existéncia ou suspeita de doengas, exdticas ou ndo, que possam ocorrer no pais.

Paragrafo tinico - Quando, nas atividades de fiscalizag@io e inspe¢do sanitaria,
houver suspeita de doengas infectocontagiosas de notificagio imediata, o Servigo de Inspegéo

Municipal deve notificar ao servigo oficial de sanidade animal.

Art, 111 - As disposi¢es para o processamento e a rotulagem de produtos orginicos

devem atender a legislagdoespecifica.

Art. 112 - Os casos omissos ou as davidas que se suscitarem na execugio deste
Regulamento serdo resolvidos pelo Servigo de Inspe¢do, com base em legislagdes vigentes

especificas.

Art. 113 - As penalidades aplicadas, administrativamente irrecorriveis, serdo
consideradas para determinagdo da reincidéncia em relagio a fato praticado depois do inicio

da vigéncia deste Decreto.

Art. 114 - Aos estabelecimentos registrados no Servigo de Inspegdo Municipal ou
aqueles que ja tiverem protocolado os pedidos de registro ou relacionamento na data da entrada
em vigor deste Decreto serd estabelecido pela Inspegio de Produtos de Origem Animal um

prazo para as adequagdes necessarias.

Art. 115 - O SIM por meio de Portaria da Inspegdo de Produtos de Origem Animal

publicaréa, sempre que houver necessidade, normas complementares a este Regulamento.

Art. 116 - Revogam-se as disposi¢des contrarias, este Decreto entrara em vigor na




data de sua publicacio.

GABINETE DO PREFEITO, 03 de marco de 2020.
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