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PREFETTuRA MUNtctPAL DE cnrvlnnÚ
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PROCESSO ADMINISTRATIVO N9 00026-2023 _ CPL

óneÃo REALtzADoR Do cERTAME:

Prefeitura Municipal de Camalaú

Rua Nominando Firmo, 56 - Centro - Camalaú - PB

CEP: 58530-000 - Tel.: (83) 3302101-3.

Sistema eletrônico utilizado: www.poftaldecompraspublicas.com'br

OBJETO:

Registro de preço para futuro e eventual aquisição de forma parcelada de refeiçöes

para atender as demandas operacionais do município.

ELEMENToS eÁslcos Do PRocESSo:

solrctrnçÃo E JUSTIFIcATIvA DA coNTRArnçÃo

ATo DE oeste runçÃo Do PREGoEIRo E EQUIPE DE APolo

coMpRovAçÄo on QUALIFIcAçÃo oo PREGoEIRo

oEcmnnçÃo DE DtsPoNIBILIDADE onçRurrurÁntn
AUToRtzAçÃo pRnn nenrtznçÃo Do cERTAME

Pnorocolo E AUTUAçÃo oo PRocEsso

M rN urA Do TNSTRU M ENTo colrlvocRrÓnlo
pARECER :uniotCO - APROVAçÃO oO INSTRUMENTO CONVOC4TÓn¡O

TNSTRUMENTO CONVOCRTÓRIO E SEUS ELEMENTOS CONSTITUTIVOS

puBLrcrDADE Do cERTAME - DlvulençÃo
ELËMENTOS RESULTANTES DA DTSPUTA À olSrÂruClA - SISTEMn elgrRÔ¡¡tCO

euADRo coMPARATlvo Dos PREços - MAPA or eeunnçÃo
nrl.nróRto FTNAL Dos TRABALHoS
pAREcER luníotco - nruÁuse Do PRocESso ltclrarÓnlo
ATos DE no¡uotcnÇÃo E HoMoloenÇÃo
CONTRATO CORRESPON DENTE
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ESTADO DA PARAíBA

PREFEITURA MUNICIPAL DE CAMALAIJ

GABINË E DO PREFEITO

Expediente

Demandante
Assunto:
Anexo:

Sol icìtaçäo de Contratação

Secretaria M unicipal de Administraçäo

Procedi mento licitatório.
Solicitação correspondente devidamente
instruída com a justificativa para a necessidade

da demanda requerida.

DESPACHO

AUTORIZO a realização de procedimento licitatório, na modalidade exigida pela norma

vigente, que objet¡va o Registro de preço para futuro e eventual aquisição de forma parcelada

de refeições para atender as demandas operacionais do município'

Conforme informações constantes em Certidão expedida pela Secretaria Municipal de

Finanças existe disponibilidade de dotação específica na Leiorçamentária vigente, apropriada

para a devida execução do objeto a ser licitado.

REMETA-SE a solicitação em tela, instruída de todas as informações e elementos

correspondentes inclusive com a justificativa para a necessidade da demanda requerida, ao

competente Setor de Licitações e Contrataçöes desta Prefeitura, para a formalização do

competente processo licitatório ou de justificação para contratação direta.

Com uniq ue-se. Cumpra-se

Camalaú (PB), 3 de março de 2023

4
ANTÔN IO PEREIRA MARIANO
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ESTADO DA PARAíBA

PREFEITURA MUNICIPAL DE CAMALAÚ

SECRETARTA MUNICIPAL DE ADMINISTRAçÃO

Camalaú - PB, 06 de fevereiro de 2023

Senhor Prefeito,

Solicitamos que seja autorizado à Comissäo Permanente de Licitação deste órgão,

realizar procedimento licitatório, na modalidade exigida pela legislação em vigor, destinado a:

Registro de preço para futuro e eventual aquisição de forma parcelada de refeiçöes

para atender as demandas operacionais do município.

Justificativa para a necessidade da solicitaçäo:

Existem várias justifìcativas técnicas para a contratação de uma empresa de

fornecimento de refeiçöes prontas para atender uma prefeitura, Algumas delas incluem:

L Economia de recursos: Ao terceirizar ø atimentação, o prefeituro pode economizor

recursos financeiras e humonos. A empresa contratada teró a responsobilidode de

preparar e fornecer as refeiçöes, o que reduzirá o necessidade de contratar e treinar

umo equipe de cozinheiros, aiudontes e outros funcionários.

2. euatidade dos refeiçöes: As empresos de fornecimento de refeições prontas possuem

experiência e expertise em preparqr alimentos de qualidade e em grande escola. lsso

gorante que os refeiçöes fornecidos sejam soudáveis, variqdos e soborosas, atendendo

às necessidades nutricionais dos funcionários e do populaçõo atendida.

g. podronizaçöo: Com uma empresa de farnecimento de refeiçöes prontos, o prefeitura

pode garantir que todas as refeiçöes fornecidas atendam oos mesmos podrões de

qualidode e higiene, independentemente do local ou horório de entrega. lsso é

especialmente importonte em situoçöes de emergëncia ou em locais de difícil acesso.

4. Ftexibilidade: lJma empresa de fornecimento de refeiçöes prontos pode ser contratada

para fornecer refeiçöes em locais diversos, como escolas, hospitais, postos de saúde e

outros locois púbticos. Além disso, a empreso pode ajustor o cardópia e a quontidøde

de refeiçöes fornecidas de ocordo com as necessidades da prefeitura.

5. Reduçãa de riscos: Ao contratar umo empresa de fornecimento de refeições prontls, o

prefeitura pode reduzir os riscos ossociødos do manuseio e preparo de olimentos, bem
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coma à segurança olimentar, As empresos sôo obrigadas o seguir padrões de higiene

rigorosos, o que ajuda a gorantÌr a quatidade e a seguronça dos olimentos fornecidos.

Com base nessas justificativas técnicas, a contratação de uma empresa de fornecimento

de refeiçöes prontas pode ser uma solução eficiente, econômica e segura para atender às

necessidades alimentares desta secretaria.

lnformamos que existe previsão de dotação específica no orçamento vigente, apropriada

para a devida execução do objeto a ser licitado, conforme consulta efetuada ao setor

responsável.

Certos de contarmos com imediata aprovação desta solicitação pela sua total relevância e

pertinência, ficamos a inteira disposição para maiores informaçðes e demais esclarecimentos

que forem julgados necessários.

Atenciosamente,

MARíCIA E COUTO MARIANO

Secretária Mu al de Administraçäo
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ESTADO DA PARAíBA

PREFE¡TURA MUNICIPAL DE CAMALAÚ

SECRETARTA MUNTCTPAL DE ADMIN ISTRAçÃO

JUSTIFICATIVA PARA A ESTIMAT¡VA DE qUANTITATIVOS

OBJETO Registro de preço para futuro e eventual aquisiçäo de forma parcelada de

refeiçöes para atender as demandas operacionais do município,

1.0. DAJUSTIFICATIVA
A estimativa da quantidade de refeiçöes a serem adquiridas é uma etapa importante

na contrataçäo de uma empresa de fornecimento de refeições prontas para atender uma
prefeitura. Algumas justificativas para essa estimativa incluem:

L. Planejamento financeiro: A estimativa da quantidade de refeições é feita
baseada no orçamento do exercício financeiro v¡gente. Com base nessa

estimativa, é possível determinar o valor a ser investido na contratação da

empresa de fornecimento de refeições, bem como prever os custos associados

à entrega, armazenamento e distribuição das refeiçöes.

2. Frequência e horário dos plantões: A estimativa deve cons¡derar a frequência

e horário dos plantöes dos funcionários, que podem variar de acordo com a
natureza das atividades desenvolvidas pela prefeitura. Essas informações
podem ser obtidas por meio de registros de ponto ou de escalas de trabalho,
para os casos de fornecimento à profissionais plantonistas.

3. Histórico de consumo:A estimativa pode ser baseada no histórico de consumo

de refeiçöes prontas pelos funcionários plantonistas ern períodos anteriores.
Essa informação pode ser obtida por meio de pesquisas de satisfação ou por

meio de registros de consumo.
4. Demanda prevista: A estimativa deve levar em conta a demanda prevista de

refeiçöes prontas pelos funcionários plantonistas, considerando fatores como

o número de funcionários, o horário de trabalho e a quantidade de plantões

previstos. Essa informação pode ser obtida por meio de projeçöes baseadas em

dados históricos ou em previsões de crescimento da demanda.
Em resumo, a est¡mativa dos quantitat¡vos de refeiçöes prontas deve ser baseada em

informaçöes precisas e atualizadas sobre as necessidades nutricionais, horário de trabalho e

demanda prevista dos funcionários planton¡stas da prefeitura, e fornecimento à autoridades
que realizam visitas técnicas, etc.

2.0. DA COMPRA
2.1.O quantitativo e a respectiva unidade em função do consumo e utilização prováveis
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cóoleo DtscRtMtNnçÃo UNTDADEQUANTTDADc p.uurÁRto p. TorAL

1 cAFÉ pn vRruHÃ - Fornecimento de UNIDADE 1200 L9,32 23.L84,00

Refeiçäo, CnrÉ oa MANHÄ, para 0L

(uma) pessoa, respeitando as

opçöes de cardápios apresentados:
OPçÃo 1 - 01 pão francês + 01

tap¡oca com manteiga + 01- fatia de

bolo fofo simples + 0L fatia de
queijo coalho + 0L xícara de café
com ou sem leite ou 0l- copo de 250
ml de suco natural; OPÇÃO 2 - AL

porção de cuscuz, acompanhado de

bode, carne de sol, frango ou ovo +

0L xícara de café com ou sem leite
ou 01 copo de 250 ml de suco

natural; oPçÃO 3 - 01 porção de

lnhame ou macaxeira, ou batata
doce + 01 xícara de café com ou sem
leite ou 01 copo de 200 ml de suco

natural ou 0l- copo de 250 ml de

vitamina de frutas.

2 ALMOÇO, a lacarte - FornecimentouNlDADE 400 L7,49 6.996,00

de Refeiçäo, ALMOçO, a lacarte
para uma pessoa, apresentando um
cardápio variado contendo: . Feijão

t¡po preto, carioca ou macaça; .
Arroz branco ou refogado; .
Guarnição: Ao molho bode,

costela, galinha e peixe; Assado no

óleo - peixe, tripa, fígado de boi;
Assada na brasa: boi, porco, frango
e linguiça (churrasco); . Macarrão
comum ao molho; . Farofa com
linguiça ou bacon, cenoura ou

cuscuz; . Purê de batata ou

macaxeira; . Xerém, maxixada ou

pirão de costela; ' Salada - tiPo
cruas, cozida Frutas: Melancia,

abacaxi, manga.

3 ALMOçO, prato feito -UNIDADE 1200 17,58 2t'096,00
Fornecimento de Refeição,

ALMOÇO, tipo PF (Prato Feito), para

uma pessoa, respeitando as opções
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de cardápios apresentados: . Feijão

tipo preto, carioca ou macaça, arroz
branco ou refogado, macarräo ao

molho, salada crua ou cozida; farofa
com legumes; purê de batata
inglesa; 02 (dois)tipos de guarnição,

compreendendo as seguintes
opções: carne de sol, frango assado,

linguiça tipo calabresa, fígado
acebolado, carne bovina ao molho e

frango ao molho, peixe frito, boi e

porco na brasa.

JANTAR Fornecimento de UNIDADE

Refeição, JANTAR, para uma pessoa

respeitando as opções de cardápio
apresentados: 0L (uma) porção de

cuscuz com leite acompanhado de

carne de sol, carne bovina ao molho
ou frango assado, 01 (uma) porção

de sopa (carne, fran-go ou
legumes), acompanhada de 01(um)
päo tipo francês; 0L (uma) xícara de

café puro ou com leite ou chá de

ervas;

QUENTINHA FoTNCCiMCNtO dC UNIDADE

Refeição pronta, tipo QUENTINHA,
para uma pessoa, respeitando as

opções de cardápios apresentados:
. Feijão tipo preto, carioca ou

macaça, arroz branco ou refogado,
macarrão ao molho, salada crua ou

cozida; farofa com legumes; purê de
batata inglesa; 02 (dois) tipos de
guarnição, compreendendo as

seguintes opçöes: carne de sol,

frango assado, linguiça tipo
calabresa, fígado acebolado, carne

bovina ao molho e frango ao molho,
peixe frito, boi e porco na brasa.

COFEE-BREAK - Fornecimento de UNIDADE

Refeição, COFFE-BREAK, por pessoa

respeitando as opções de cardápio
apresentam-dos: . OPÇÃO 1: 01

1200 20,L0 24.L2A,OO

19 88 9.940,00

600 1-8,98 11-.388,00
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(um) hambúrguer contendo: pão de
hambúrguer, carne, queijo
muçarela, presunto, alface e

tomate; 01 (um) refrigerante lata
sabor cola, laranja ou guaraná; .
OPçÃO 2: 0L (uma) coxinha de
frango (grande); 0L (um) pastel
(grande) com recheio de frango,
queijo ou presunto, 01 (um)
refrigerante lata sabor cola, laranja
ou guaraná;

BUFFET- Fornecimento de Refeiçäo UNIDADE
tipo BUFFET, por pessoa,

apresentando um cardápio variado,
contendo: ' Carne assada com
molho; ¡ Estrogonofe de frango; .
Arroz branco; r Macarrão ao molho;
. Farofa de biscoito; . Tomate,
cebola e alface; r Maionese de
legumes; . Suco de laranja/goiaba
ou refrigerante sabor cola, laranja
ou guaraná. O contratado deverá
fornecer os seguintes materiais:
pratos, talheres, guardanapos,

copos, mesas e toalhas, devendo
disponibilizar para cada 1-00 pessoas

02 garçons para servir.

QUENTINHA Fornecimento de UNIDADE

Refeição pronta, tipo QUENTINHA,
para uma pessoa, respeitando as

opçöes de cardápios apresentados:
. Feijão tipo preto, carioca ou
macaça, arroz branco ou refogado,
macarrão ao molho, salada crua ou

cozida; farofa com legumes; purê de
batata inglesa; 02 (dois) tipos de
guarnição, compreendendo as

seguintes opções: carne de sol,

frango assado, linguiça tipo
calabresa, fígado acebo-lado, carne
bovina ao molho e frango ao molho,
peixe frito, boi e porco na brasa.

400 3L,36 L2.544,04

L00 19,88 1.988,008
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FORNECIMENTO EXCLUSIVO AOS

SÁBADos, DoMfNGoS E FERIADOS.

9 LANCHE Fornecimento de UNIDADE

Refeição, LANCHE, para uma pessoa

respeitando as opçöes de cardápio
apresentados: . OPÇÃO l-: Cachorro
quente (salsicha, molho, milho e

batata palha) com refrigerante em
lata; ' OPçÃO 2: Misto (Päo,

presunto, muçarela).
10 SALGADOS Fornecimento de CENTO

Refeição, SAL-GADOS, para uma
pessoa respeitando as opçöes de
cardápio apresenta-dos: .
Salgados, peso mínimo de 20

gramas (Tipo de salgados que
poderão ser solicitados: Coxinha,
canudos, empadas, pastel (queijo,
presunto e carne), enroladinho e
bolinho (bacalhau, queijo,
azeitona).

500 10,80 5.400,00

50 7t,09 3.554,50

Tota1120.2lCI,50

Observação: as especificaçöes do objeto estão discriminadas no Termo de Referência.

Camalaú - P8,06 de fevereiro de 2023.

MARíCIA

' j':'

Secretária Mun
COUTO MARIANO

al de Administração
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EsrADo oa pnneísR

PREFETTURA MUNTcTPAL DE carvrnnú
SECRETARTA MUN.DE SAUDE/FUNDO MUNTCIPAL DE SAUDE

Camalaú - PB, 06 de fevereiro de 2023.

Senhor Prefeito,

Solicitamos que seja autorizado à Comissão Permanente de Licitação deste órgão,
realizar procedimento licitatório, na modalidade exigida pela legislação em vigor, destinado a:

Registro de preço para futuro e eventual aquisição de forma parcelada de refeiçöes
para atender as demandas operacionais do município.

Justificativa para a necessidade da solicitação:

Existem várias justificativas técnicas para a contratação de uma empresa de
fornecimento de refeições prontas para atender uma prefeitura. Algumas delas incluem:

7. Economia de recursos: Ao terceirizor a alimentação, o prefeituro pode economizør
recursos financeiros e humanos. A empreso contratada teró a responsobilidode de
preparar e fornecer as refeiçöes, o que reduzird q necessidade de controtar e treinor
umo equipe de cozinheiros, ojudontes e outros funcionórios.

2 Quolidade das refeiçöes: As empresos de fornecimento de refeiçöes prontas possuem

experiêncio e expertise em prepqrar alimentos de qualidade e em grande escolo. lsso

garante que ds refeições farnecidas sejam saudóveis, voriodqs e saborosos, atendendo
òs necessidodes nutricionais dos funcionórios e da populaçöo atendida.

3. Padronizoção: Com uma empreso de fornecimento de reJeições prontos, a prefeitura
pode garantir que todas as refeiçöes fornecidas atendam aas mesmos podröes de
quolidade e higíene, independentemente do local ou horório de entrego. lsso é

especialmente importante em situaçöes de emergência ou em locais de difícil ocesso.

4. Flexibilidode: Uma empresa de fornecimento de refeiçöes prontqs pode ser contratada
para farnecer refeiçöes em locais diversos, como escolas, hospitais, postos de saúde e

outros locais públicos. Além disso, o empresa pode ajustar o cardópia e a quøntidade

de refeições fornecidas de acordo com as necessidodes da prefeitura.

5. Reduçãa de riscos: Ao contratar ume empreso de fornecimento de refeiçöes prontos, a
prefeituro pode reduzir os riscos associados ao menuseio e preparo de alimentos, bem
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coma ù segurança olimentar. As empresos são obrigodas a seguir padröes de higiene
rigorosos, o que ajuda a garant¡r a qualidade e ø seguronçø dos alimentos fornecidos.

Com base nessas justificativas técnicas, a contratação de uma empresa de
fornecimento de refeições prontas pode ser uma solução eficiente, econômica e segura para

atender às necessidades alimentares desta secretaria.

lnformamos que existe previsäo de dotação específica no orçamento vigente,
apropriada para a devida execução do objeto a ser licitado, conforme consulta efetuada ao
setor responsável.

Certos de contarmos com imediata aprovaçäo desta solicitação pela sua total
relevância e pertinência, ficamos a inteira disposiçäo para maiores informaçöes e demais
escla reci mentos q ue forem ju I gados necessários.

Atenciosamente,

%"r"/,u* /^; A¿ Zr,,o^n
MARILAURA LíGIA IOUTO MARIANO
Secretária Mun.de SaúdeÆundo Municipal de Saúde.
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EsrADo oe pRRRísR

PREFETTURA MUNtctPAL DE ceruauú
SEcRETARTA MUNTcTPAL DE snúor

JUSTIFICATIVA PARA A ESTIMATIVA DE QUANTITATIVOS

OBJETO Registro de preço para futuro e eventual aquisição de forma parcelada de
refeiçöes para atender as demandas operacionais do município.

1.0. DAJUSTIFICATIVA
A estimativa da quantidade de refeiçöes a serem adquiridas é uma etapa importante

na contrataçäo de uma empresa de fornecimento de refeiçöes prontas para atender uma
prefeitura. Algumas justificativas para essa estimativa incluem:

1. Planejamento financeiro: A estimativa da quantidade de refeições é feita
baseada no orçamento do exercício financeiro vigente. Com base nessa
estimativa, é possível determinar o valor a ser investido na contratação da
empresa de fornecimento de refeiçöes, bem como prever os custos associados
à entrega, armazenamento e distribuição das refeições.

2. Frequência e horário dos plantões: A est¡mativa deve considerar a frequência
e horário dos plantões dos funcionários, que podem variar de acordo com a
natureza das atividades desenvolvidas pela prefeitura. Essas informações
podem ser obtidas por meio de registros de ponto ou de escalas de trabalho,
para os casos de fornecimento à profissionais plantonistas.

3. Histórico de consumo: A estimativa pode ser baseada no histórico de consumo
de refeiçöes prontas pelos funcionários plantonistas em períodos anteriores.
Essa informação pode ser obtida por meio de pesquisas de satisfação ou por
meio de registros de consumo.

4. Demanda prevista: A estirnativa deve levar em conta a demanda prevista de
refeições prontas pelos funcionários plantonistas, considerando fatores como
o número de funcionários, o horário de trabalho e a quantidade de plantões
previstos. Essa informação pode ser obtida por meio de projeçöes baseadas em
dados históricos ou em previsöes de crescimento da demanda.

Em resumo, a est¡mat¡va dos quantitativos de refeiçöes prontas deve ser baseada em
informaçöes precisas e atualizadas sobre as necessidades nutricionais, horário de trabalho e

demanda prev¡sta dos funcionários plantonistas da prefeitura, e fornec¡mento à autoridades
que realizam visitas técnicas, etc.

2.0. DA COMPRA
2.1.O quantitativo e a respectiva unidade em funçäo do consumo e utilização prováveis
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cóoreo DrscRrMrNaçÃo

T CnpÉ OR Unn¡HÃ - Fornecimento deUN|DADE
Refeição, CnfÉ on MRruHÃ, para 0L
(uma) pessoa, respeitando as opções
de cardápios apresentados: OPÇÃO f
- 0L pão francês + 01 tapioca com
manteiga + 01 fatia de bolo fofo
simples + 0L fatia de queijo coalho +

0L xícara de café com ou sem leite ou
01 copo de 250 ml de suco natural;
OPçÃO 2 - Ot porçäo de cuscuz ,

acompanhado de bode, carne de sol,
frango ou ovo + 01 xícara de café com
ou sem leite ou 01 copo de 250 ml de
suco natural; OPÇÃO 3 * 0L porção de
lnhame ou macaxeira, ou batata doce
+ 0L xícara de café com ou sem leite
ou 0L copo de 200 ml de suco natural
ou 01 copo de 250 ml de vitamina de
frutas.
ALMOçO, a lacarte - Fornecimento de UNIDADE
Refeição, ALMOçO, a lacarte para

uma pessoa, apresentando um
cardápio variado contendo: . Feijão

t¡po preto, carioca ou macaça; r Arroz
branco ou refogado; . Guarnição: Ao
molho - bode, costela, galinha e

peixe; Assado no óleo - peixe, tripa,
fígado de boi; Assada na brasa: boi,
porco, frango e linguiça (churrasco); .
Macarräo comum ao molho; . Farofa

com linguiça ou bacon, cenoura ou
cuscuz; ' Purê de batata ou
macaxeira; . Xerém, maxixada ou
pirão de costela; . Salada - tipo cruas,

cozida Frutas: Melancia, abacaxi,
manga.

ALMOçO, prato feito - Fornecimento UNIDADE

de Refeiçäo, ALMOçO, tipo PF (Prato
Feito), para uma pessoa, respeitando
as opçöes de cardápios apresentados:
. Feijãotipo preto, carioca ou macaça,

2

uNTDADEQUANilDADT u*,iÅ*,o 
p. rOrAL

400 19,32 7.729,00

350 17,49 6.12L,50

3 50 77,58 879 00
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arroz branco ou refogado, macarrão
ao molho, salada crua ou cozida;
farofa com legumes; purê de batata
inglesa; 02 (dois) tipos de guarnição,
compreendendo as seguintes opçöes:
carne de sol, frango assado, linguiça
tipo calabresa, fígado acebolado,
carne bovina ao molho e frango ao
molho, peixe frito, boi e porco na

brasa.

JANTAR - Fornecimento de Refeição, UNIDADE
JANTAR, para uma pessoa

respeitando as opçöes de cardápio
apresentados: 0L (uma) porçäo de
cuscuz com leite acompanhado de
carne de sol, carne bovina ao molho
ou frango assado, 0L (uma) porção de
sopa (carne, fran-go ou legumes),
acompanhada de 0L (um) pão tipo
francês; 01 (uma) xícara de café puro
ou com leite ou chá de ervas;

QUENTINHA Fornecimento de UNIDADE
Refeiçäo pronta, tipo QUENTINHA,
para uma pes-soa, respeitando as

opções de cardá-pios apresentados: .
Feijäo tipo preto, carioca ou macaça,

arroz branco ou refo-gado, macarrão
ao molho, sa-lada crua ou cozida;
farofa com legumes; purê de batata
inglesa; 02 (dois) tipos de guarniçäo,
compreendendo as seguintes opções:
carne de sol, frango assado, linguiça
t¡po calabresa, fígado acebo-lado,
carne bovina ao molho e frango ao
molho, peixe frito, boi e porco na
brasa.

COFEE-BREAK Fornecimento de UNIDADE
Refeição, COFFE-BREAK, por pessoa

respeitando as opçöes de cardápio
apresenta-dos: . oPçÃo 1: 01 (um)
hambúrguer contendo: pão de
hambúrguer, carne, queijo mussarela,
presunto, alface e tomate; 01 (um)

22AQ 20,L0 44.?20,AQ

2000 1g,gg 39.760,00

600 18,98 1L.388,00
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refr¡gerante lata sabor cola, laranja ou
guaraná; . OPÇÄO 2:01(uma)coxinha
de frango (grande); 01 (um) pastel
(grande) com recheio de frango,
queijo ou presunto, 01 (um)
refrigerante lata sabor cola, laranja ou
guaraná;

BUFFET - Fornecimento de Refeição UNIDADE
tipo BUFFEI por pessoa,

apresentando um cardápio variado,
contendo: . Carne assada com molho;
. Estrogonofe de frango; . Arroz
branco; . Macarrão ao molho; .
Farofa de biscoito; . Tomate, cebola e

alface; . Maionese de legumes; . Suco

de laranja/goiaba ou refrigerante
sabor cola, laranja ou guaraná. 0
contratado deverá fornecer os

seguintes materiais: pratos, talheres,
guardanapos, copos, mesas e toalhas,
devendo disponibilizar para cada L00
pessoas 02 garçons para servir.

QUENTINHA Fornecimento de UNIDADE

Refeição pronta, tipo qUENTINHA,

para uma pes-soa, respeitando as

opçöes de cardá-pios apresentados: .
Feijão tipo preto, carioca ou macaça,

arroz branco ou refo-gado, macarrão
ao molho, sa-lada crua ou cozida;
farofa com legumes; purê de batata
inglesa; 02 (dois) tipos de guarnição,

compreendendo as seguintes opçöes:
carne de sol, frango assado, lingüiça
tipo calabresa, fígado acebo-lado,
carne bovina ao molho e frango ao
molho, peixe frito, boi e porco na

brasa. FORNECIMENTO EXCLUSIVO

AOS SÁBADOS, DOMINGOS E

FERI,ADOS.

LANCHE - Fornecimento de Refeiçäo, UNIDADE
LAN-CHE, para uma pessoa

respeitando as opções de cardápio
apresentados: . OPÇÃO 1: Cachorro

600 31,36 18.816,00

1500 19,88 29.820,00

200 10,80 2.160,00

Y
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quente (salsicha, molho, milho e

batata palha) com refrigerante em
lata; ' OPçÄO 2: Misto (Pão, Presunto,
muçarela).

10 SALGADOS Fornecimento de
Refeição, SAL-GADOS, para uma
pessoa respeitando as opções de
cardápio apresenta-dos: . Salgados,
peso mínimo de 20 gramas (Tipo de
salgados que poderäo ser solicitados:
Coxinha, canudos, empadas, pastel
(queijo, presunto e carne),
enroladinho e bolinho (bacalhau,
queijo, azeitona).

50 7L,09 3.554,50

Tota1164.447,00

Observação: as especificaçöes do objeto estão discriminadas no Termo de Referência.

Camalaú - PB, 6 de fevereiro de 2023

%onl,,* d-z
MARILAURA LíGIA COUTO MARIANO
Secretária Municipal de saúde

CENTO



ESTADO DA PARAíBA

PREFEITURA MUNICIPAL DE CAMALAÚ
SECRETARIA MUN.DE ASSISTÊNCIA SOCIAL

Camalaú - PB, 06 de fevereiro de 2023.

Senhor Prefeito,

Solicitamos que seja autorizado à Comissäo Permanente de Licitação deste órgão,
realizar procedimento licitatório, na modalidade exigida pela legislação em vigor, destinado a:

Registro de preço para futuro e eventual aquisição de forma parcelada de refeições
para atender as demandas operacionais do município.

Justificativa para a necessidade da solicitação:

Existem várias justificativas técnicas para a contratação de uma empresa de
fornecimento de refeições prontas para atender uma prefeitura. Algumas delas incluem:

6. Economia de recursos: Ao terceirizar a alimentação, a prefeitura pode economizar
recursos financeiros e humanos. A empreso controtoda terá a responsobilidade de
preparar e fornecer as refeiçöes, o que reduzird a necessidade de contratar e treinar
umo equipe de cozinheiros, ajudantes e outros funcionúrios.

7. Qualidode das refeiçöes; As empresas de fornecimento de refeições prontas possuem
experiência e expertise em preporar alimentos de qualidade e em grande escalo. Isso
garante que as refeiçöes fornecidas sejom saudáveis, voriodos e saborosas, otendendo
òs necessidades nutricionais dos funcionórios e da população atendida.

8. Padronização: Com umo empreso de fornecimento de refeiçöes prontos, a prefeitura
pode garantir que todas as refeiçöes fornecidas atendam aos mesmos podröes de
qualidade e higiene, independentemente do local ou horário de entrego. lsso é
especialmente ¡mportante em sìtuações de emergêncio ou em locois de difícil acesso.

9. Flexibilidade: Umo empresa de fornecimento de refeiçöes prontos pade ser contratoda
para fornecer refeições em locois diversos, como escolas, hospitais, posros de saúde e
outrQs locais públicos. Além disso, o empresa pode ajustar o cardópio e a quantidade
de refeições fornecidos de acordo com ds necessidades do prefeituro.

L0. Redução de riscos: Ao contrator uma empresa de fornecimento de refeiçöes prontas, o
prefeitura pode reduzir os riscos ossociados ao monuseio e preparo de alimentos, bem

Y
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como à seguronça alimentar. As empresos sdo obrigadas a seguir padröes de higiene

rigorosos, o que ojudo o gørontir o quatidade e o segurança das alimentos fornecidos'

Com base nessas justifìcativas técnicas, a contratação de uma empresa de

fornecimento de refeiçöes prontas pode ser uma solução eficiente, econômica e segura para

atender às necessidades alimentares desta segetaria'

lnformamos que existe previsão de dotação específica no orçamento vigente,

apropriada para a devida execução do objeto a ser licitado, conforme consulta efetuada ao

setor responsável'

certos de contarmos com imediata aprovação desta solicitação pela sua total

relevância e pertinência, ficamos a inteira disposiçäo para maiores informaçöes e demais

esclarecimentos que forem julgados necessários'

Atenciosamente,

(f^"Þ^^()M
IARA QU ffÉRA PEREIRA MARIANO

Secretária Mun.de. Trabalho e Assistência Social

{
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ESTADO DA PARAíBA

PREFEITURA MUNICIPAL DE CAMALAÚ
SECRETARIA MUNICIPAL DE TRABALHO E ASSISTÊNCIA SOCIAL

JUSTIFICATIVA PARA A ESTIMATIVA DE QUANTITATIVOS

OBJETO Registro de preço para futuro e eventual aquisição de forma parcelada de

refeições para atender as demandas operacionais do município.

1.0. DA JUSTIFICATIVA

A estimativa da quantidade de refeições a serem adquiridas é uma etapa importante
na contrataçäo de uma empresa de fornecimento de refeições prontas para atender uma
prefeitura. Algumas justificativas para essa estimativa incluem:

L. Planejamento financeiro: A estimativa da quantidade de refeições é feita
baseada no orçamento do exercício financeiro vigente. Com base nessa

estimativa, é possível determinar o valor a ser investido na contratação da

empresa de fornecimento de refeições, bem como prever os custos associados

à entrega, armazenamento e distribuição das refeiçöes.

2. Frequência e horário dos plantões: A estímativa deve considerar a frequência
e horário dos plantöes dos funcionários, que podem variar de acordo com a
natureza das atividades desenvolvidas pela prefeitura. Essas informações
podem ser obtidas por meio de registros de ponto ou de escalas de trabalho,
para os casos de fornecimento à profissionais plantonistas.

3. Histórico de consumo: A estimativa pode ser baseada no histórico de consumo

de refeições prontas pelos funcionários plantonistas em períodos anteriores.
Essa informação pode ser obtida por meio de pesquisas de satisfação ou por

meio de registros de consumo.
4. Demanda prevista: A estimativa deve levar em conta a demanda prevista de

refeições prontas pelos funcionários plantonistas, considerando fatores como
o número de funcionários, o horário de trabalho e a quantidade de plantões

prev¡stos. Essa informação pode ser obtida por meio de projeçöes baseadas em

dados históricos ou em previsöes de crescimento da demanda.
Em resumo, a est¡mat¡va dos quantitativos de refeições prontas deve ser baseada em

informaçöes precisas e atualizadas sobre as necessidades nutricionais, horário de trabalho e

demanda prevista dos funcionários planton¡stas da prefeitura, e fornecimento à autoridades
que realizam visitas técnicas, etc.

2.0. DA COMPRA
2.L.O quantitativo e a respectiva unidade em função do consumo e ut¡l¡zação prováveis

i.,j
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CAFÉ DA MANHÃ _ Fornecimento de UNIDADE

Refeição, CnrÉ oR MANHÃ, para 01
(uma) pessoa, respeitando as opções
de cardápios apresentados: OPÇÃO 1-
01 pão francês + 01 tapioca com
manteiga + 0L fatia de bolo fofo simples
+ 0L fatia de queijo coalho + 01 xícara

de café com ou sem leite ou 01copo de
250 ml de suco natural; OPÇÃO 2 - A1-

porção de cuscuz , acompanhado de
bode, carne de sol, frango ou ovo + 01
xícara de café com ou sem leite ou 01
copo de 250 mlde suco natural; OPçÃO

3 - 0L porção de lnhame ou macaxeira,
ou batata doce + 01 xícara de café com
ou sem leite ou 01 copo de 200 ml de

suco natural ou 0L copo de 250 ml de
vitamina de frutas.

ALMOÇO, a lacarte - Fornecimento de UNIDADE

Refeição, ALMOçO, a lacarte para uma
pessoa, apresentando um cardápio
variado contendo: . Feijão tipo preto,
carioca ou macaçai . Arroz branco ou
refogado; . Guarnição: Ao molho -
bode, costela, galinha e peixe; Assado

no óleo - peixe, tripa, fígado de boi;
Assada na brasa: boi, porco, frango e

linguiça (churasco); . Macarräo
comum ao molho; . Farofa com
linguiça ou bacon, cenoura ou cuscuz; .
Purê de batata ou macaxeira; . ¡st6n'ì,
maxixada ou pirão de costela; . Salada

- tipo cruas, cozida Frutas: Melancia,
abacaxi, manga.

ALMOçO, prato feito - Fornecimento UNIDADE

de Refeição, ALMOÇO, tipo PF (Prato

Feito), para uma pessoa, respeitando as

opçöes de cardápios apresentados: .
Feijão tipo preto, carioca ou macaça,

arroz branco ou refogado, macarrão ao

molho, salada crua ou cozida; farofa

150 19,32 2.898,00

L50 L7,49 2.623,50

200 L7,58 3.516,00

lJ
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com legumes; purê de batata inglesa;

02 (dois) tipos de guarnição,

compreendendo as seguintes opçöes:

carne de sol, frango assado, linguiça

tipo calabresa, fígado acebolado, carne

bovina ao molho e frango ao molho,
peixe frito, boi e porco na brasa.

JANTAR - Fornecimento de Refeição, UNIDADE

JANTAR, para uma pessoa respeitando
as opções de cardápio apresentados:
01 (uma) porção de cuscuz com leite
acompanhado de carne de sol, carne
bovina ao molho ou frango assado, 01

{uma) porção de sopa (carne, fran-go
ou legumes), acompanhada de 0L (um)
pão tipo francês; 01 (uma) xícara de

café puro ou com leite ou chá de ervas;

QUENTINHA Fornecimento de UNIDADE

Refeição pronta, tipo QUENTINHA, para

uma pes-soa, respeitando as opções de
cardápios apresentados: . Feijão tipo
preto, carioca ou macaça, affoz branco
ou refo-gado, macarräo ao molho, sa-
lada crua ou cozida; farofa com
legumes; purê de batata inglesa; 02
(do¡s) tipos de guarnição,

compreendendo as seguintes opçöes:

carne de sol, frango assado, linguiça

tipo calabresa, fígado acebo-lado,
carne bovina ao molho e frango ao

molho, peixe frito, boi e porco na brasa.

COFEE-BREAK ForneCiMCNtO dC UNIDADE

Refeição, COFFE-BREAK, por pessoa

respeitando as opções de cardápio
apresenta-dos: . OPçÃO 1: 01 (um)

hambúrguer contendo: pão de

hambúrguer, carne, queijo mussarela,
presunto, alface e tomate; 01 (um)

refrigerante lata sabor cola, laranja ou
guaraná; . oPÇÃo 2: 0L (uma) coxinha

de frango (grande); 01 (um) pastel
(grande) com recheio de frango, queijo

20 20,L0 402,40

25A 1.9,88 4.970,00

600 18,9811.388,00

\
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ou presunto, 0L (um) refrigerante lata

sabor cola, laranja ou guaraná;

BUFFET - Fornecimento de Refeição UNIDADE

tipo BUFFET, por pessoa, apresentando
um cardápio variado, contendo: .
Carne assada com molho; .
Estrogonofe de frango; . Arroz branco;
. Macarrão ao molho; . Farofa de

biscoito; . Tomate, cebola e alface; .
Maionese de legumes; . Suco de

laranja/goiaba ou refrigerante sabor
cola, laranja ou guaraná. O contratado
deverá fornecer os seguintes materiais:
pratos, talheres, guardanapos, copos,
mesas e toalhas, devendo disponibilizar
para cada L00 pessoas 02 garçons para

servir.

QUENTINHA Fornecimento de UNIDADE

Refeição pronta, tipo QUENTINHA, para

uma pes-soa, respeitando as opções de

cardá-pios apresentados: . Feijão tipo
preto, carioca ou macaça, arroz branco
ou refo-gado, macarrão ao molho, sa-
lada crua ou cozida; farofa com
legumes; purê de batata inglesa; 02
(do¡s) tipos de guarniçäo,

compreendendo as seguintes opçöes:
carne de sol, frango assado, lingüiça

tipo calabresa, fígado acebo-lado,
carne bovina ao molho e frango ao

molho, peixe frito, boi e porco na brasa.

FORNECIMENTO EXCLUSIVO AOS

SÁBADOS, DOMINGOS E FERIADOS.

LANCHE - Fornecimento de Refeição, UNIDADE

LAN-CHE, para uma pessoa

respeitando as opçöes de cardápio

apresentados: . OPÇÃO t: Cachorro
quente (salsicha, molho, milho e batata
palha) com refrigerante em lata; .
OPçÃO 2: Misto (Pão, presunto,
muçarela).
SALGADOS Fornecimento de CENTO

Refeiçäo, SAL-GADOS, para uma

600 31,3618.816,00

19 88 994,00

200 10,80 2.160,00

50 7L,O9 3.554,50

\
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:pessoa respe¡tando as opçöes de,

:cardápio apresenta-dos: . Salgados,l
peso mínimo de 20 gramas (Tipo de
salgados que poderão ser solicitados:
Coxinha, canudos, empadas, pastel'

,(queijo, presunto e carne), enroladinho
,e bolinho (bacalhau, queijo, azeitona).

Tota151.322,00,

Observação: as especificações do objeto estão discriminadas no Termo de Referência.

Camalaú - PB, 6 de fevereiro de 2023n
J,* û-U f,* /4^*

IARA qUMÉNIN.PËNEIRA MARIANO
Secretária Municipal de Trabalho e Assistência Social
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PREFETTURA MUNTcTPAL DE carvleuú
SEcRETARTA MuNrcrPAL DE eouceçÃo

Camalaú - PB, 06 de fevereira de2023.

Senhor Prefeito,

Solicitamos que seja autorizado à Comissão Permanente de Licitaçäo deste ôrgäo,
realizar procedimento licitatório, na modalidade exigida pela legislação em vigor, destinado a:

Registro de preço para futuro e eventual aquisição de forma parcelada de refeições
para atender as demandas operacionais do município.

Justificativa para a necessidade da solicitação:

Ex¡stem várias justificativas técnicas para a contratação de uma empresa de
fornecimento de refeições prontas para atender uma prefeitura. Algumas delas incluem:

71. Economia de recursos: Ao terceirizor a alimentaçöo, a prefeitura pode economizar
recursos linanceiros e humanos, A empresa contratada terá a responsobilidode de
preporar e fornecer os refeiçöes, o que reduzirá a necessidade de contratar e treinar
uma equipe de cozinheiros, ojudantes e outros funcionários.

72. Qualidade dos refeições: As empresas de fornecimento de refeições prontøs possuem

experiêncio e expertise em preparor alimentos de qualidade e em grande escala. lsso
garante que os refeiçöes fornecidas sejom saudóveis, voriodos e soborosas, üendendo
ùs necessidades nutricionais dos funcionórios e da populoçöo atendida.

73. Padronizaçõo: Com uma empresa de fornecimento de refeiçöes prontas, o prefeitura
pode garantir que todas as reteiçöes fornecidas atendam aos mesmos podrões de
qualidode e higiene, independentemente do locol ou horário de entrego. lsso é

especialmente importante em situações de emergêncio ou em locais de difícil acesso.

L4. Flexibilidade: Uma empresa de fornecimento de refeições prontøs pode ser contratadø
para fornecer refeições em locais diversos, como escolas, hospitois, postos de soúde e

outros locais públicos. AIém disso, o empreso pode ajustar o cardópio e a quantidade
de reÍeiçöes fornecidos de acordo com os necessidades do prefeitura,

L5. Redução de riscos: Ao contratar umo empresa de fornecimento de refeiçöes prontos, q

prefeitura pode reduzir os riscos associados ao monuseio e preparo de olimentos, bem

(.
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como à segurança alimentor. As empresos sôo obrigodos a seguir podröes de higiene
rigorosos, o que ojuda o garantir o quolidade e a segurança dos alimentos fornecidos.

Com base nessas justificativas técnicas, a contratação de uma empresa de
fornecimento de refeiçöes prontas pode ser uma solução eficiente, econômica e segura para

atender às necessidades alimentares desta secretaria.

lnformamos que existe previsão de dotação específica no orçamento vigente,
apropriada para a devida execução do objeto a ser licitado, conforme consulta efetuada ao

setor responsável.

Certos de contarmos com imediata aprovação desta solicitaçäo pela sua total
relevância e pertinência, ficamos a inteira disposiçäo para maiores informações e demais
esclareci mentos que forem ju I gados necessários.

Atenciosamente,

-9¡rrr"l,'. þ[.trfo, ,rlp Éx,ìtg Ép;hr- ,Go¡í"fl
SANDRA MARIA DE FARIAS FREITAS SOUàA

Secretária Municipal de Educação

Õ
fi
!-
(

\
F¿S.



4 noo=RNo DE

ESTADO DA PARAíBA

PREFEITURA MUNICIPAL DE CAMALAÚ
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAçÃO

JUST¡FICATIVA PARA A ESTIMATIVA DE qUANTITATIVOS

OBJETO Registro de preço para futuro e eventual aquisição de forma parcelada de

refeiçöes para atender as demandas operacionais do município.

1.0. DAJUSTIFICATIVA
A estimativa da quantidade de refeiçöes a serem adquiridas é uma etapa ¡mportante

na contratação de uma empresa de fornecimento de refeições prontas para atender uma
prefeitura. Algumas justificativas para essa estimativa incluem:

5. Planejamento financeiro: A estimativa da quantidade de refeições é feita
baseada no orçamento do exercício financeiro vigente. Com base nessa

estimativa, é possível determinar o valor a ser investido na contratação da

empresa de fornecimento de refeições, bem como prever os custos associados

à entrega, armazenamento e distribuiçäo das refeiçöes.

6. Frequência e horário dos plantões: A estimativa deve considerar a frequência
e horário dos plantões dos funcionários, que podem variar de acordo com a

natureza das atividades desenvolvidas pela prefeitura. Essas informações
podem ser obtidas por meio de reg¡stros de ponto ou de escalas de trabalho,
para os casos de fornecimento à profissionais planton¡stas.

7. Histórico de consumo: A estimativa pode ser baseada no histórico de consumo
de refeiçöes prontas pelos funcionários plantonistas em períodos anteriores.
Essa informação pode ser obtida por meio de pesquisas de satisfaçäo ou por

meio de registros de consumo.
8. Demanda prevista: A estimativa deve levar em conta a demanda prevista de

refeiçöes prontas pelos funcionários plantonistas, considerando fatores como

o número de funcionários, o horário de trabalho e a quantidade de plantöes

previstos. Essa informaçäo pode ser obtida por meio de projeçöes baseadas em

dados históricos ou em previsöes de crescimento da demanda.
Em resumo, a estimat¡va dos quant¡tativos de refeições prontas deve ser baseada em

informaçöes precisas e atualizadas sobre as necessidades nutricionais, horário de trabalho e

demanda prevista dos funcionários plantonistas da prefeitura, e fornec¡mento à autoridades
que realizam visitas técnicas, etc.

2.0. DA COMPRA
2.1-.O quantitativo e a respectiva unidade em função do consumo e utilizaçäo prováveis

säo:
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L Caf É on n¡nruHÃ - Fornecimento de UNTDADE

Refeição, C¡fÉ On MANHÃ, para 01-

(uma) pessoa, respeitando as opçöes
de cardápios apresentados: OPÇÃO 1-
01 pão francês + 01 tapioca com
manteiga + 0l fatia de bolo fofo simples
+ 01 fatia de queijo coalho + 0i- xícara

de café com ou sem leite ou 0L copo de
250 ml de suco natural; OPçÃO 2 - OL

porçäo de cuscuz , acompanhado de
bode, carne de sol, frango ou ovo + 01
xícara de café com ou sem leite ou 01
copo de 250 mlde suco natural; OPçÃO

3 - 01 porção de lnhame ou macaxeira,
ou batata doce + 0L xícara de café com
ou sem leite ou 01 copo de 200 ml de
suco natural ou 0L copo de 250 ml de
vitamina de frutas.
ALMOçO, a lacarte - Fornecimento de UNIDADE

Refeição, ALMOçO, a lacarte para uma
pessoa, apresentando um cardápio
variado contendo: . Feijão tipo preto,
carioca ou macaça; . Arroz branco ou
refogado; . Guarnição: Ao molho -
bode, costela, galinha e peixe; Assado

no óleo - peixe, tripa, fígado de boi;
Assada na brasa: boi, porco, frango e

linguiça (churrasco); . Macarrão
comum ao molho; . Farofa com
linguiça ou bacon, cenoura ou cuscuz; .
Purê de batata ou macaxeirâ; r ¡st6*,
maxixada ou piräo de costela; . Salada

- tipo cruas, cozida Frutas: Melancia,
abacaxi, manga.

ALMOçO, prato feito - Fornecimento UNIDADE

de Refeição, ALMOÇO, tipo PF (Prato

Feito), para uma pessoa, respeitando as

opções de cardápios apresentados: .
Feijão tipo preto, carioca ou macaça,

arroz branco ou refogado, macarräo ao

molho, salada crua ou cozida; farofa

50 L9,32 966,00

2 350 t7,49 6.!2r,50

3 50 L7,58 879 00

t,¡,',rä,
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com legumes; purê de batata inglesa;

OZ (dois) tipos de guarniçäo,'

compreendendo as seguintes opçöes:

carne de sol, frango assado, linguiça

tipo calabresa, fígado acebolado, carne

bovina ao molho e frango ao molho,
peixe frito, boi e porco na brasa.

JANTAR - Fornecimento de Refeiçäo, UNIDADE

JANTAR, para uma pessoa respeitando
as opções de cardápio apresentados:

0L (uma) porção de cuscuz com leite

acompanhado de carne de sol, carne

bovina ao molho ou frango assado, 01

(uma) porção de sopa (carne, fran-go
ou legumes), acompanhada de 01 (um)
pão tipo francês; 01 (uma) xícara de

café puro ou com leite ou chá de ervas;

QUENTINHA Fornecimento de UNIDADE

Refeição pronta, tipo QUENTINHA, para

uma pessoa, respeitando as opçöes de

cardápios apresentados: . Feijão tipo
preto, carioca ou macaça, arroz branco

ou refogado, macarrão ao molho, sa*
lada crua ou cozida; farofa com

legumes; purê de batata inglesa; 02

(dois) tipos de guarnição,

compreendendo as seguintes opçöes:

carne de sol, frango assado, linguiça

tipo calabresa, fígado acebo-lado,
carne bovina ao molho e frango ao

molho, peixe frito, boi e porco na brasa.

COFEE-BREAK FornecimentO dC UNIDADE

Refeição, COFFE-BREAK, por pessoa

respeitando as opções de cardápio

apresenta-dos: . OPçAO L: 0L (um)

hambúrguer contendo: pão de

hambúrguer, carne, queijo mussarela,
presunto, alface e tomate; 01 (um)

refrigerante lata sabor cola, laranja ou
guaraná; . oPÇÃO 2: 01 (uma) coxinha

de frango (grande); 0L {um) pastel

(grande) com recheio de frango, queijo

20 20,10 402,00

100 19,88 1,988,00

600 18,981-L.388,00

5
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ou presunto, 01 (um) refrigerante lata

sabor cola, laranja ou guaraná;

BUFFET - Fornecimento de Refeição UNIDADE

tipo BUFFET, por pessoa, apresentando

um cardápio variado, contendo: '
Carne assada com molho; '
Estrogonofe de frango; . Arroz branco;
. Macarrão ao molho; . Farofa de

biscoito; . Tomate, cebola e alface; '
Maionese de legumes; ' Suco de

laranja/goiaba ou refrigerante sabor

cola, laranja ou guaraná. O contratado
deverá fornecer os seguintes materiais:
pratos, talheres, guardanapos, copos,

mesas e toalhas, devendo disponibilizar
para cada 100 pessoas 02 garçons para

servir.

QUENTINHA Fornecimento de UNIDADE

Refeição pronta, tipo QUENTINHA, para

uma pessoa, respeitando as opções de

cardápios apresentados: ' Feijão tipo
preto, carioca ou macaça, arroz branco

ou refogado, macarrão ao molho, sa-

lada crua ou cozida; farofa com

legumes; purê de batata inglesa; 02

{do¡s) tipos de guarnição,

compreendendo as seguintes opçöes:

carne de sol, frango assado, lingüiça

tipo calabresa, fígado acebo-lado,

carne bovina ao molho e frango ao

molho, peixe frito, boi e porco na brasa.

FORNECIMENTO EXCLUSIVO AOS

SÁBADOS, DOMINGOS E FERIADOS.

LANCHE - Fornecimento de Refeiçäo, UNIDADE

LAN-CHE, para uma Pessoa

respeitando as opções de cardáPio

apresentados: . OPÇÃO t: Cachorro

quente (salsicha, molho, milho e batata
palha) com refrigerante em lata; '
OPÇÃO 2: Misto (Pão, Presunto,
muçarela).
SALGADOS Fornecimento de CENTO

Refeição, SAL-GADOS, Para uma

600 31,3618.8L6,00

19 88 994,00

50 10,80 540,00

50 7L,09 3.554,50

8 50

9
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pessoa respe¡tando as opçöes de.

'cardápio apresenta-dos: . Salgados,:

peso mínimo de 20 gramas (TiPo de

salgados que poderão ser solicitados:

Coxinha, canudos, empadas, Pastel:
(queijo, presunto e carne), enroladinho

;e bolinho (bacalhau, queijo, azeitona).
T9ta,t+5:649,00,

Observação: as especificaçöes do objeto estäo discriminadas no Termo de Referência.

Camalaú - PB,6 de fevereiro de 2023.
llrf
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Saruone MARTA FARIAS DE FREtrAsSoú/e
Secretária Municþl de Educação
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ESTADO DA PARAíBA

PREFEITURA MUNICIPAL DE CAMALAÚ

SECRETARIA MUNICIPAL DE INFRAESTRUTURA

Camalaú - PB, 06 de fevereiro de 2023.

Senhor Prefeito,

Solicitamos que seja autorizado à Comissäo Permanente de Licitação deste órgão,

realizar procedimento licitatório, na modalidade exigida pela legislação em vigor, destinado a:

Registro de preço para futuro e eventual aquisição de forma parcelada de refeiçöes
para atender as demandas operacionais do município.

Justificativa para a necessidade da solicitação:

Existem várias justificativas técnicas para a contratação de uma empresa de

fornecimento de refeições prontas para atender uma prefeitura. Algumas delas incluem:

76. Economia de recursos: Ao terceirizar a alimentação, o prefeitura pode economizor

recursos finonceiros e humanos, A empreso controtada teró a responsobilidode de

preparar e fornecer as refeições, o que reduzirá o necessidade de cCIntratar e tre¡nar

umo equipe de cozinheiros, øjudantes e outros funcionárias.

77. Qualidade das refeiçöes: As empresos de fornecimento de refeições prontas possuem

experiência e expertise em preparar alimentos de quolidade e em grande escalo. Isso

gûrante que as refeiçöes fornecidas sejøm saudáveis, voriados e saborosas, otendendo

ùs necessidades nutricionais dos funcionórios e do populoçdo atendida.

78. Padronização: Com uma empresa de fornecimenta de refeições prontos, a prefeitura

pode garantir que todas as refeíções fornecidas atendom oos mesmos padröes de

quatidade e higiene, independentemente do local ou horório de entrega. lsso é

especialmente importante em situaçöes de emergëncia ou em lacais de dÌfícil acesso.

L9. Ftexibilidade: lJma empresa de fornecimento de refeiçöes prontas pode ser contratada
para fornecer refeições em locais diversos, como escolas, hospitais, posfos de soúde e

outres locais púbticos. Além disso, a empreso pode ajustar o cardópio e o quontidade

de refeiçöes fornecidas de scordo com os necessidades do prefeitura.

20. Redução de riscos: Ao contratar umo empresa de fornecimento de refeiçöes prontas, a
prefeitura pode reduzir os riscos associados ao manuseio e preporo de alimentos, bem
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como à segurança olimentar. As empresos sôo obrigadas a seguir podröes de higiene
rigorosos, a que ajuda a garantir a qualidade e o seguronça das alimentos fornecidos.

Com base nessas justificativas técnicas, a contratação de uma empresa de

fornecimento de refeiçöes prontas pode ser uma solução eficiente, econômica e segura para

atender às necessidades alimentares desta seffetaria.

lnformamos que existe previsão de dotação específica no orçamento v¡gente,

apropriada para a devida execução do objeto a ser licitado, conforme consulta efetuada ao

setor responsável.

Certos de contarmos com imediata aprovaçäo desta solicitação pela sua total
relevância e pertinência, ficamos a inteira disposição para maiores informações e demais

esclareci mentos que forem ju I gados necessários.

Atenc¡osamente,

Å*í : .,," drà..- ._
JOSE ANTON¡NO DE LIMA
Secretário Municipal de lnfraestrutura

*r\,<¡
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PREFEITURA MUNICIPAL DE CETVINUÚ

SECRETARIA MUNICIPAL DE INFRAESTRUTURA

JUSTIFICATIVA PARA A ESTIMATIVA DE QUANTITATIVOS

OBJETO Registro de preço para futuro e eventual aquisição de forma parcelada de

refeiçöes para atender as demandas operacionais do município.

1.0. DA JUSTIFICATIVA

A estimativa da quantidade de refeiçöes a serem adquiridas é uma etapa importante
na contrataçäo de uma empresa de fornecimento de refeições prontas para atender uma
prefeitura. Algumas justificativas para essa estimativa incluem:

9. Planejamento financeiro: A estimativa da quantidade de refeições é feita
baseada no orçamento do exercício financeiro vigente. Com base nessa

estimativa, é possível determinar o valor a ser investido na contratação da

empresa de fornecimento de refeiçöes, bem como prever os custos associados

à entrega, armazenamento e distribuiçäo das refeiçöes.

10. Frequência e horário dos plantões: A estimativa deve considerar a frequência

e horário dos plantöes dos funcionários, que podem variar de acordo corn a

natureza das atividades desenvolvidas pela prefeitura. Essas informaçöes
podem ser obtidas por meio de registros de ponto ou de escalas de trabalho,
para os casos de fornecimento à profissionais plantonistas.

LL, Histórico de consumo: A estimativa pode ser baseada no histórico de consumo
de refeiçöes prontas pelos funcionários plantonistas em períodos anteriores.
Essa informação pode ser obtida por meio de pesquisas de satisfação ou por

meio de registros de consumo.
12. Demanda prevista: A estimativa deve levar em conta a demanda prevista de

refeições prontas pelos funcionários plantonistas, considerando fatores como

o número de funcionários, o horário de trabalho e a quantidade de plantões

previstos. Essa informação pode ser obtida por meio de projeçöes baseadas em

dados históricos ou em previsões de crescimento da demanda.

Em resumo, a estimativa dos quantitativos de refeições prontas deve ser baseada em

informações precisas e atualizadas sobre as necessidades nutricionais, horário de trabalho e

demanda prevista dos funcionários planton¡stas da prefeitura, e fornecimento à autoridades
que realizam visitas técnicas, etc.

2.0. DA COMPRA
2.1.O quantitativo e a respect¡va unidade em função do consumo e utilização prováveis
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L CnrÉ on unrr¡nÃ - Fornecimento de UNIDADE

Refeição, CRrÉ on MRruHÄ, para 0L
(uma) pessoa, respeitando as opçöes
de cardápios apresentados: OPÇÃO 1-
01 pão francês + 01 tapioca com

manteiga + 0l fatia de bolo fofo simples
+ 01 fatia de queijo coalho + 01 xícara

de café com ou sem leite ou 01copo de

250 ml de suco natural; OPçÃO 2 - 01
porção de cuscuz , acompanhado de

bode, carne de sol, frango gtl gvg + 01
xícara de café com ou sem leite ou 01

copo de 250 mlde suco natural; OPçÃO

3 - 0L porção de lnhame ou macaxeira,

ou batata doce + 01 xícara de café com

ou sem leite ou 01 copo de 200 ml de

suco natural ou 01 copo de 250 ml de

vitamina de frutas.

ALMOçO, a lacarte - Fornecimento de UNIDADE

Refeição, ALMOÇO, a lacarte para uma
pessoa, apresentando um cardápio
variado contendo: . Feijão t¡po preto,

carioca ou macaça; . Arroz branco ou

refogado; . Guarniçäo: Ao molho -
bode, costela, galinha e peixe; Assado

no óleo - peixe, tripa, fígado de boi;
Assada na brasa: boi, porco, frango e

linguiça (churrasco); . Macarrão
comum ao molho; . Farofa com

linguiça ou bacon, cenoura ou cuscuz; .
Purê de batata ou macaxeirâ; r ¡st6t,
maxixada ou pirão de costela; . Salada
* tipo cruas, cozida Frutas: Melancia,

abacaxi, manga.

ALMOçO, prato feito - Fornecimento UNIDADE

de Refeição, ALMOÇO, t¡Po PF (Prato

Feito), para uma pessoa, respeitando as

opçöes de cardápios apresentados: .
Feijão tipo preto, carioca ou macaça,

arroz branco ou refogado, macarräo ao

molho, salada crua ou cozida; farofa

2

3

uNtDADE QUANilDAD' u*,1Å*,o P. rOrAL

150 19,32 2.898,00

L0 17,49 174,90

450 L7,58 7.9LL,OO
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com legumes; purê de batata inglesa;

A2 (do¡s) tipos de guarniçäo,

compreendendo as seguintes opçöes:

carne de sol, frango assado, linguiça

tipo calabresa, fígado acebolado, carne

bovina ao molho e frango ao molho,
peixe frito, boi e porco na brasa.

JANTAR - Fornecimento de Refeição, UNIDADE

JANTAR, para uma pessoa respeitando
as opções de cardápio apresentados:
0L (uma) porção de cuscuz com leite
acompanhado de carne de sol, carne
bovina ao molho ou frango assado, 01
(uma) porção de sopa (carne, fran-go
ou legumes), acompanhada de 01 (um)

pão tipo francês; 01 (uma) xícara de
café puro ou com leite ou chá de ervas;

QUENTINHA Fornec¡mento de UNIDADE

Refeiçäo pronta, tipo QUENTINHA, para

uma pessoa, respeitando as opçöes de

cardápios apresentados: . Feijão tipo
preto, carioca ou macaça, arroz branco

ou refogado, macarrão ao molho, sa-
lada crua ou cozida; farofa com
legumes; purê de batata inglesa; 02
(do¡s) tipos de guarnição,

compreendendo as seguintes opçöes:

carne de sol, frango assado, linguiça

t¡po calabresa, fígado acebo-lado,
carne bovina ao molho e frango ao

molho, peixe frito, boi e porco na brasa.

COFEE-BREAK Fornec¡mento de UNIDADE

Refeição, COFFE-BREAK, por pessoa

respeitando as opções de cardápio
apresenta-dos: . OPçÃO 1: 01 (um)

hambúrguer contendo: pão de

hambúrguer, carne, queijo mussarela,
presunto, alface e tomate; 01 (um)

refrigerante lata sabor cola, laranja ou
guaraná; ' OPÇÃO 2: 01(uma) coxinha

de frango (grande); 01 (um) pastel

(grande) com recheio de frango, queijo

20 20,ro 402,40

500 L9,88 9,940,005
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ou presunto, 01 (um) refrigerante lata
sabor cola, laranja ou guaraná;

7 BUFFET - Fornecimento de Refeiçäo UNIDADE

tipo BUFFET, por pessoa, apresentando
um cardápio variado, contendo: .
Carne assada com molho; .
Estrogonofe de frango; . Arroz branco;
. Macarräo ao molho; . Farofa de

biscoito; ' Tomate, cebola e alface; '
Maionese de f egumes; . Suco de

laranja/goiaba ou refrigerante sabor
cola, laranja ou guaraná. O contratado
deverá fornecer os seguintes materiais:
pratos, talheres, guardanapos, copos,
mesas e toalhas, devendo disponibilizar
para cada 100 pessoas 02 garçons para

servir.
8 QUENTINHA Fornecimento de UNIDADE

Refeição pronta, tipo QUENTINHA, para

uma pessoa, respeitando as opçöes de

cardápios apresentados: . Feijão tipo
preto, carioca ou macaça, arroz branco
ou refogado, macarrão ao molho, sa*
lada crua ou cozida; farofa com
legumes; purê de batata inglesa; 02

{dois) tipos de guarnição,

compreendendo as seguintes opções:

carne de sol, frango assado, lingüiça

tipo calabresa, fígado acebo-lado,
carne bovina ao molho e frango ao

molho, peixe frito, boi e porco na brasa.

FORNECIMENTO EXCLUSIVO AOS

SÁBADOS, DOMINGOS E FERIADOS.

9 LANCHE - Fornecimento de Refeiçäo, UNIDADE

LAN-CHE, para uma pessoa

respeitando as opções de cardápio

apresentados: ' OPÇÃO t: Cachorro
quente (salsicha, molho, milho e batata
palha) com refrigerante em lata; .
OPçÃO 2: M¡sto {Pão, presunto,
muçarela).

L0 SALGADOS Fornecimento de CENTO

Refeição, SAL-GADOS, para uma

25A 19,88 4.970,00
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pessoa respeitando as opções de

cardápio apresenta-dos: . Salgados,
peso mínimo de 20 gramas (Tipo de

salgados que poderão ser solicitados:
Coxinha, canudos, empadas, pastel
(queijo, presunto e carne), enroladinho
e bolinho (bacalhau, queijo, azeitona).

Tota126.295,90

Observação: as especificaçöes do objeto estão discriminadas no Termo de Referência

Camalaú - PB, 6 de fevereiro de 2023

L," //*'F.n; , "t, -\,,t-a-&.
JöSÉ ANTONINO DE IIMA
Secretária Municipal de Educaçäo
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c
ESTADO DA PARAIBA

PREFE¡TURA MUNTcTPAL DE cnrvrnuú
DEPARTAMENTO DE CULTURA ESPORTE LAZER E TUR¡SMO

Camalaú - PB, 06 de fevereiro de 2023.

Senhor Prefeito,

Solicitamos que seja autorizado à Comissäo Permanente de Licitação deste órgão,
realizar procedimento licitatório, na modalidade exigida pela legislação em vigor, destÍnado a:

Registro de preço para futuro e eventual aquisição de forma parcelada de refeições
para atender as demandas operacionais do município.

Justificativa para a necessidade da solicitação:

Existem várias justificativas técnicas para a contratação de uma empresa de

fornecimento de refeições prontas para atender uma prefeitura, Algumas delas incluem:

2L. Economia de recursos: Ao terceirizar a alimentaçdo, ø prefeitura pode economizar
recursos financeiros e humanos. A empreso controtoda terá a responsabilidode de
preparor e fornecer os refeições, o que reduzirá o necessidade de contratar e treÌnar
uma equipe de cozinheiros, ojudantes e outros funcionários.

22. Qualidade das refeiçöes: As empresas de fornecimento de refeiçöes prontas passuem

experiência e expertise em prepørar olimentos de qualidade e em grande escola. lsso

garante que as refeições fornecidas sejom saudóveis, voriadas e saborosas, otendendo
às necessidodes nutricionais dos funcionórios e da populaçõo atendida.

23. Padronizaçõo: Com uma empreso de fornecimento de refeiçöes prontas, o prefeituro
pode gorantir que todas as refeiçöes fornecidas atendam aos mesmos padrões de
quolidode e higiene, independentemente do local ou hordrio de entrega. lsso é
especialmente importonte em situações de emergência ou em locais de difícil acesso.

24. Flexibilidade: IJma empreso de fornecimento de refeiçöes prontos pode ser contratada
paro fornecer refeiçöes em locais diversos, como escolas, hospitais, postos de saúde e

outros locais públicos. Além disso, a empreso pode ajustar o cardópia e a quantidode

de refeiçöes fornecidas de acordo com as necessidades da prefeituro.

25. Redução de riscos: Ao contratar umo empresa de fornecimento de refeições prontas, a

de alimentos, bem
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prefeitura pode reduzir os riscos associados ao monuseio e preporo
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como ù seguronça alimentar. As empresas sôo obrigodas a seguir podröes de higiene
rigorosos, o que ajuda a garantir o qualidade e a segurança dos alimentos fornecidos.

Com base nessas justificativas técnicas, a contratação de uma empresa de
fornecimento de refeiçöes prontas pode ser uma solução eficiente, econômica e segura para

atender às necessidades alimentares desta secretaria.

lnformamos que existe previsão de dotação específica no orçamento vigente,
apropriada para a devida execução do objeto a ser licitado, conforme consulta efetuada ao

setor responsável.

Certos de contarmos com imediata aprovaçäo desta solicitação pela sua total
relevância e pert¡nência, ficamos a inteira disposição para maiores informaçöes e demais
esclarecimentos que forem julgados necessários.

Ate ente,

NATDO SIL SOUSA

do Departamento de Cultura
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EsrADo oe peRRísn

PREFEITURA MUNICIPAL DE CAMALAU
DEPARTAMENTO DE CULTURA ESPORTE LAZER E TURISMO

JUSTIFICATIVA PARA A ESTIMATIVA DE QUANTITATIVOS

OBJETO Registro de preço para futuro e eventual aquisição de forma parcelada de

refeiçöes para atender as demandas operacionais do município.

1.0. DAJUSTIFICATIVA
A estimativa da quantidade de refeiçöes a serem adquiridas é uma etapa importante

na contratação de uma empresa de fornecimento de refeições prontas para atender uma
prefeitura. Algumas justificativas para essa estimativa incluem:

13. Planejamento financeiro: A estimativa da quantidade de refeições é feita
baseada no orçamento do exercício financeiro vigente, Com base nessa

estimativa, é possível determinar o valor a ser investido na contratação da

empresa de fornecimento de refeiçöes, bem como prever os custos associados

à entrega, armazenamento e distribuição das refeiçöes.

1-4. Frequência e horário dos plantöes: A estimativa deve considerar a frequência
e horário dos plantöes dos funcionários, que podem variar de acordo com a
natureza das atividades desenvolvidas pela prefeitura. Essas informaçöes
podern ser obtidas por meio de registros de ponto ou de escalas de trabalho,
para os casos de fornecimento à profissionais planton¡stas.

L5. Histórico de consumo: A estimativa pode ser baseada no histórico de consumo
de refeiçöes prontas pelos funcionários plantonistas em períodos anteriores.
Essa informação pode ser obtida por meio de pesquisas de satisfação ou por
meio de registros de consumo.

16. Demanda prevista: A estimativa deve levar em conta a demanda prevista de
refeições prontas pelos funcionários plantonistas, considerando fatores como

o número de funcionários, o horário de trabalho e a quantidade de plantões
previstos. Essa informaçâo pode ser obtida por meio de projeções baseadas em

dados históricos ou em previsões de crescimento da demanda.
Em resumo, a est¡mativa dos quantitat¡vos de refeiçöes prontas deve ser baseada em

informaçöes precisas e atualizadas sobre as necessidades nutricionais, horário de trabalho e

demanda prevista dos funcionários plantonistas da prefeitura, e fornecimento à autoridades
que realizam visitas técnicas, etc.

2.0. DA COMPRA
2.1.O quantitativo e a respectiva unidade em função do consumo e utilização prováveis
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CnfÉ on uRruuÄ - Fornecimento de UNIDADE

Refeiçäo, CnfÉ On URNHÃ, para 01.

(uma) pessoa, respeitando as opçöes

de cardápios apresentados: OPÇÃO 1-
01" pão francês + 01 tapioca com
manteiga + 0L fatia de bolo fofo simples
+ 0L fatia de queijo coalho + 01 xícara

de café com ou sem leite ou 01copo de

250 ml de suco natural; OPÇÃO 2 - 01
porçäo de cuscuz , acompanhado de
bode, carne de sol, frango ou ovo + 01

xícara de café com ou sem leite ou 01.

copo de 250 mlde suco natural; OPçÃO

3 * 0L porção de lnhame ou macaxeira,
ou batata doce + 01 xícara de café com
ou sem leite ou 01 copo de 200 ml de

suco natural ou 0L copo de 250 ml de

vitamina de frutas.
ALMOçO, a lacarte - Fornecimento de UNIDADE

Refeição, ALMOçO, a lacarte para uma
pessoa, apresentando um cardápio
variado contendo: . Feijão tipo preto,
carioca ou macaça; . Arroz branco ou
refogado; . Guarnição: Ao molho -
bode, costela, galinha e peixe; Assado

no óleo - peixe, tripa, fígado de boi;
Assada na brasa: boi, porco, frango e

linguiça (churrasco); . Macarräo
comum ao molho; . Farofa com

linguiça ou bacon, cenoura ou cuscuz; .
Purê de batata ou macaxeirâ; r ¡ut6*,
maxixada ou pirão de costela; . Salada

- tipo cruas, cozida Frutas: Melancia,

abacaxi, manga.

ALMOÇO, prato feito - Fornecimento UNIDADE

de Refeição, ALMOÇO, tipo PF (Prato

Feito), para uma pessoa, respeitando as

opçöes de cardápios apresentados: .
Feijão tipo preto, carioca ou macaça,

arroz branco ou refogado, macarrão ao

molho, salada crua ou cozida; farofa

300

50

19,32 5.796,00

17,49 874,50

L7,58 1.318,5075
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com legumes; purê de batata inglesa;
02 (doís) tipos de guarnição,

compreendendo as seguintes opções:
carne de sol, frango assado, linguiça

tipo calabresa, fígado acebolado, carne
bovina ao molho e frango ao molho,
peixe frito, boi e porco na brasa.

JANTAR * Fornecimento de Refeiçäo, UNIDADE

JANTAR, para uma pessoa respeitando
as opçöes de cardápio apresentados:
01 (uma) porção de cuscuz com leite
acompanhado de carne de sol, carne
bovina ao molho ou frango assado, 01
(uma) porção de sopa (carne, fran-go
ou legumes), acompanhada de 01 (um)
pão tipo francês; 0L (uma) xícara de

café puro ou com leite ou chá de ervas;

QUENTINHA Fornecimento de UNIDADE

Refeição pronta, tipo QUENTINHA, para

uma pessoa, respeitando as opções de
cardápios apresentados: . Feijão tipo
preto, carioca ou macaça, arroz branco
ou refogado, macarrão ao molho, sa-
lada crua ou cozida; farofa com
legumes; purê de batata inglesa; 02
(dois) tipos de guarnição,

compreendendo as seguintes opçöes:
carne de sol, frango assado, linguiça
tipo calabresa, fígado acebo-lado,
carne bovina ao molho e frango ao
molho, peixe frito, boie porco na brasa.

COFEE_BREAK Fornecimento de UNIDADE

Refeiçâo, COFFE-BREAK, por pessoa

respeitando as opções de cardápio
apresenta-dos: . OPÇÃO 1: 0L (um)

hambúrguer contendo: päo de

hambúrguer, carne, queijo muçarela,
presunto, alface e tomate; 01 (um)
refrigerante lata sabor cola, laranja ou
guaraná; ' OPÇÃO 2: 01(uma) coxinha
de frango (grande); 0L (um) pastel
(grande) com recheio de frango, queijo

20 20,10 402,00

s00 L9,88 9.940,005
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ou presunto, 01, (um) refrigerante lata

sabor cola, laranja ou guaraná;

7 BUFFET - Fornecimento de Refeiçäo UNIDADE

tipo BUFFET, por pessoa, apresentando
um cardápio variado, contendo: .
Carne assada com molho; .
Estrogonofe de frango; . Arroz branco;
. Macarrão ao molho; . Farofa de

biscoito; . Tomate, cebola € alface; .
Maionese de legumes; . Suco de
laranjalgoiaba ou refrigerante sabor
cola, laranja ou guaraná. O contratado
deverá fornecer os seguintes mater¡a¡s:
pratos, talheres, guardanapos, copos,
mesas e toalhas, devendo disponibilizar
para cada 100 pessoas 02 garçons para

servir.

I QUENTINHA Fornecimento de UN]DADE

Refeição pronta, tipo QUENTINHA, para

uma pessoa, respeitando as opções de

cardápios apresentados: . Feijão tipo
preto, carioca ou macaça, arroz branco

ou refogado, macarrão ao molho,
salada crua ou cozida; farofa com
legumes; purê de batata inglesa; 02

(do¡s) tipos de guarnição,

compreendendo as seguintes opçöes:

carne de sol, frango assado, linguiça

t¡po calabresa, fígado acebo-lado,
carne bovina ao molho e frango ao

molho, peixe frito, boi e porco na brasa,

FORNECIMENTO EXCLUSIVO AOS

SÁBADOS, DOMINGOS E FERIADOS.

9 LANCHE - Fornecimento de Refeiçäo, UNIDADE

LAN-CHE, para uma pessoa

respeitando as opçöes de cardápio

apresentados: . oPÇÄo t: cachorro
quente (salsicha, molho, milho e batata
palha) com refrigerante em lata; .
oPÇÄo 2: Misto {Pão, presunto,
muçarela).

10 SALGADOS Fornecimento de CENTO

Refeição, SAL-GADOS, para uma

250

50

19,88 4.970,00

10,80 540,00

t
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,pessoa respe¡tando as opçöes de;

icardápio apresenta-dos: . Salgados,

,peso mínimo de 20 gramas {Tipo de
salgados que poderão ser solicitados:
Coxinha, canudos, empadas, pastel,

(queijo, presunto e carne), enroladinho
,e bolinho (bacalhau, queijo, azeitona).

Observação: as especificaçöes do objeto estäo discriminadas no Termo de Referência.

Camalaú - PB,6

^

Secrelária Municipal de Educaçäo
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PREFE¡TURA MUNtctPAL DE c¡rvlnnú
sEcRETARTA DE AGRTcULTURA MEro AMBTENTE E RecusRos nlonícos

Camalaú - PB, 06 de fevereiro de 2023.

Senhor Prefeito,

Solicitamos que seja autorizado à Comissäo Permanente de Licitação deste órgão,

realizar procedimento licitatório, na modalidade exigida pela legislação em vigor, destinado a:

Registro de preço para futuro e eventual aquisiçäo de forma parcelada de refeições

para atender as demandas operacionais do município.

Justificativa para a necessidade da solicitação:

Ex¡stem várias justificativas técnicas para a contratação de uma empresa de

fornecimento de refeições prontas para atender uma prefeitura. Algumas delas incluem:

26. Economio de recursos: Ao terceirizar a alimentaçüo, a prefeituro pode economizor

recursos financeiros e humanos. A empresa contratada terá ü responsabilidade de

preparor e fornecer os refeiçöes, o que reduzirá a necessidade de cantratar e treinar

umo equipe de cozinheiros, ajudantes e outros funcionórios.

27. Qualidade døs refeições: As empresos de fornecimenta de refeições prontqs possuem

experiência e expertise em preparor olimentos de qualidade e em grande escala. lsso

garante que ss refeiçöes fornecidos sejom saudáveis, variodas e soborosøs, atendendo

às necessidades nutricionais dos funcionórios e da populoçõo atendidø.

28. Podronizoção: Com uma empresa de fornecimento de refeiçöes prontos, a prefeituro

pode garantir que todas as refeiçöes fornecidøs otendam aos mesmos padröes de

quotidade e higiene, independentemente do local ou horário de entrego. Isso é

especialmente importante em situações de emergëncio ou em lacais de difícil acesso.

29. Ftexibitidode: IJma empresa de fornecimento de refeiçöes prontas pode ser contratoda
paro fornecer refeições em locais diversos, como escolas, hospitois, postos de saúde e

outras locais púbtícos. Além disso, a empreso pode ajustor o cardápio e a quantidade

de refeiçöes fornecidos de acordo com os necessidades da prefeituro'

3A. Reduçõo de riscos: Ao controtar umo empresa de fornecimento de refeiçöes prontas, a

prefeitura pade reduzir os riscos ossociados oo manuseio e preparo de olimentos, bem

/^ì
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como à seguronça olimentor. As empresos sõo obrigadas o seguir padröes de higiene
rigorosos, o que ojudo o garøntir a quolidode e a segurança dos alimentos fornecidos.

Com base nessas justifìcativas técnicas, a contratação de uma empresa de
fornecimento de refeiçöes prontas pode ser uma solução eficiente, econômica e segura para

atender às necessidades alimentares desta secretaria.

lnformamos que existe previsão de dotação específica no orçamento vigente,
apropriada para a devida execução do objeto a ser licitado, conforme consulta efetuada ao
setor responsável.

Certos de contarmos com imediata aprovaçäo desta solicitaçäo pela sua total
relevância e pert¡nência, ficamos a inteira disposição para maiores informaçöes e demais
esclareci mentos que forem ju I gados necessá rios.

Atenciosamente,

6Ý/-^^\ t^' n'o J'^if* P'--'-; *
EVERALDO RODRIGUES PEREIRA

Secretário M unicipal de I nfraestrutura
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ESTADO DA PARAíBA

PREFEITURA MUNICIPAL DE CAMALAÚ
SECRETARIA DE AGRICULTURA MEIO AMBIENTE E RECUSROS HIDRíCOS

JUSTIFICAT¡VA PARA A ESTIMATIVA DE QUANTITATIVOS

OBJETO Registro de preço para futuro e eventual aquisição de forma parcelada de

refeições para atender as demandas operacionais do município.

1.0. DAJUSTIFICATIVA
A estimativa da quantidade de refeiçöes a serem adquiridas é uma etapa importante

na contratação de uma empresa de fornecimento de refeições prontas para atender uma
prefeitura. Algumas justificativas para essa estimativa incluem:

17. Planejamento financeiro: A estimativa da quantidade de refeiçöes é feita
baseada no orçamento do exercício financeiro vigente. Com base nessa

estimativa, é possível determinar o valor a ser investido na contratação da

empresa de fornecimento de refeições, bem como prever os custos associados

à entrega, armazenamento e distribuiçäo das refeições.

18. Frequência e horário dos plantões: A estimativa deve considerar a frequência
e horário dos plantöes dos funcionários, que podem variar de acordo com a
natureza das atividades desenvolvidas pela prefeitura. Essas informaçöes
podem ser obtidas por meio de registros de ponto ou de escalas de trabalho,
para os casos de fornecimento à profissionais plantonistas.

L9. Histórico de consumo: A estimativa pode ser baseada no histórico de consumo

de refeições prontas pelos funcionários plantonistas em períodos anteriores.
Essa informação pode ser obtida por meio de pesquisas de satisfação ou por

meio de reg¡stros de consumo.
20. Demanda prevista: A estimativa deve levar em conta a demanda prevista de

refeições prontas pelos funcionários plantonistas, considerando fatores como

o número de funcionários, o horário de trabalho e a quantidade de plantões

previstos. Essa informaçäo pode ser obtida por meio de projeçöes baseadas em

dados históricos ou em previsöes de crescimento da demanda.
Em resumo, a estimativa dos quantitativos de refeições prontas deve ser baseada em

informaçöes precisas e atualizadas sobre as necessidades nutricionais, horário de trabalho e

demanda prevista dos funcionários plantonistas da prefeitura, e fornecimento à autoridades
que realizam visitas técnicas, etc.

2.0. DA COMPRA
2.1.O quantitativo e a respectiva unidade em função do consumo e utilização prováveis
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L CnfÉ oR UnruHÃ - Fornecimento de UNIDADE

Refeição, CnfÉ on MANHÃ, para 01"

(uma) pessoa, respeitando as opçöes
de cardápios apresentados: OPÇÃO 1-
01 pão francês + 01 tapioca com
manteiga + 0l fatia de bolo fofo simples
+ 01" fatia de queijo coalho + 0L xícara

de café com ou sem leite ou 01copo de

250 ml de suco natural; OPÇÃO 2 - 0L
porçäo de cuscuz , acompanhado de

bode, carne de sol, frango ou ovo + 01

xícara de café com ou sem leite ou 01
copo de 250 mlde suco natural; OPçÃO

3 - 01 porção de lnhame ou macaxeira,
ou batata doce + 01 xícara de café com
ou sem leite ou 01 copo de 200 ml de
suco natural ou 0L copo de 250 ml de
vitamina de frutas.

ALMOçO, a lacarte - Fornecimento de UNIDADE

Refeição, ALMOÇO, a lacarte para uma
pessoa, apresentando um cardápio
variado contendo: . Feijão tipo preto,
carioca ou macaça; . Arroz branco ou

refogado; . Guarnição: Ao molho -
bode, costela, galinha e peixe; Assado

no óleo - peixe, tripa, fígado de boi;
Assada na brasa: boi, porco, frango e

linguiça (churrasco); . Macarrão
comum ao molho; . Farofa com
linguiça ou bacon, cenoura ou cuscuz; .
Purê de batata ou macaxeira; . ¡st6rn,
maxixada ou pirão de costela; . Salada

- tipo cruas, cozida Frutas: Melancia,
abacaxi, manga.

ALMOçO, prato feito - Fornecimento UNIDADE

de Refeição, ALMOÇO, tipo PF (Prato

Feito), para uma pessoa, respeitando as

opções de cardápios apresentados: .
Feijão tipo preto, carioca ou macaç4,

arroz branco ou refogado, macarrão ao

molho, salada crua ou cozida; farofa

2

3

uN TDADEQUANTTDADT u*,1Å*,o 
p. rOrAL

s00 19,32 9.660,00

L7,49 L.749,44

L7,58 5.274,00
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com legumes; purê de batata inglesa;
AZ (dois) tipos de guarnição,

compreendendo as seguintes opçöes:

carne de sol, frango assado, linguiça
tipo calabresa, fígado acebolado, carne

bovina ao molho e frango ao molho,
peixe frito, boi e porco na brasa.

JANTAR * Fornecimento de Refeição, UNIDADE

JANTAR, para uma pessoa respeitando
as opções de cardápio apresentados:
01 (uma) porção de cuscuz com leite
acompanhado de carne de sol, carne
bovina ao rnolho ou frango assado, 01

{uma) porçäo de sopa (carne, fran-go
ou legumes), acompanhada de 01 (um)

päo tipo francês; 0L (uma) xícara de

café puro ou com leite ou chá de ervas;

QUENTINHA Fornecimento de UNIDADE

Refeição pronta, t¡po QUENTINHA, para

uma pessoa, respeitando as opções de
cardápios apresentados: . Feijão tipo
preto, carioca ou macaça, arroz branco
ou refogado, macarrão ao molho, sa-
lada crua ou cozida; farofa com
legumes; purê de batata inglesa; 02
(dois) tipos de guarnição,

compreendendo as seguintes opçöes:

carne de sol, frango assado, linguiça

tipo calabresa, fígado acebo-lado,
carne bovina ao molho e frango ao

molho, peixe frito, boi e porco na brasa.

COFEE_BREAK Fornecimento de UNIDADE

Refeiçäo, COFFE-BREAK, por pessoa

respeitando as opçöes de cardápio
apresenta-dos: . OPÇÃO 1: 01 (um)

hambúrguer contendo: pão de

hambúrguer, carne, queijo muçarela,
presunto, alface e tomate; 01 (um)

refrigerante lata sabor cola, laranja ou
guaraná; . OPÇÃO 2: 01 (uma) coxinha
de frango (grande); 01 (um) pastel
(grande) com recheio de frango, queijo

r2a0 19,8823.856,005
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ou presunto, 01 (um) refrigerante lata

sabor cola, laranja ou guaraná;

BUFFET - Fornecimento de Refeição UNIDADE

tipo BUFFET, por pessoa, apresentando
um cardápio variado, contendo: .
Carne assada com molho; .
Estrogonofe de frango; . Arroz branco;
. Macarrão ao molho; . Farofa de

biscoito; . Tomate, cebola e alface; .
Maionese de legumes; . Suco de
laranja/goiaba ou refrigerante sabor
cola, laranja ou guaraná. O contratado
deverá fornecer os seguintes materiais:
pratos, talheres, guardanapos, copos,
mesas e toalhas, devendo disponibilizar
para cada 100 pessoas 02 garçons para

servir.

QUENTINHA Fornecimento de UNIDADE

Refeição pronta, tipo QUENTINHA, para

uma pessoa, respeitando as opções de
cardápios apresentados: . Feijão tipo
preto, carioca ou macaça, arroz branco
ou refogado, macarrão ao molho,
salada crua ou cozida; farofa com
legumes; purê de batata inglesa; 02
(dois) t¡pos de guarnição,

compreendendo as seguintes opções:

carne de sol, frango assado, linguiça

tipo calabresa, fígado acebo*lado,
carne bovina ao molho e frango ao
molho, peixe frito, boie porco na brasa.

FORNECIMENTO EXCLUSIVO AOS

SÁBADOS, DOMINGOS E FERIADOS.

LANCHE - Fornecimento de Refeiçäo, UNIDADE

LAN-CHE, para uma pessoa

respeitando as opções de cardápio

apresentados: . OPÇÃO t: Cachorro
quente (salsicha, molho, milho e batata
palha) com refrigerante em lata; .
OPÇÃO 2: Misto (Pão, presunto,
muçarela).
SALGADOS Fornecimento de CENTO

Refeição, SAL-GADOS, para uma
{'

,--)i Cìi
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pessoa respe¡tando as opções de,
,cardápio apresenta-dos: . Salgados,,

;p€so mínimo de 20 gramas (Tipo de

salgados que poderão ser solicitados:
Coxinha, canudos, empadas, pastel
(queijo, presunto e carne), enroladinho,

,e bolinho (bacalhau, queijo, azeitona).

Observação: as especifi-caçöes do objeto estäo discriminadas no Termo de Referência.

Camalaú - PB, 6 de fevere-iro de 2023.

tr-,'ry!b 9{þ* P^J*
EVERATDO RODRIGUES. PEREI RA

Secretário Mu nicipal de Agricultura.

Ý̂t

.f

,J

)J
n*:;,)-'



twåcíñ,ixrÀû
ÈBffi ÉlenPodrcrr¡cGr'Ð

EsrADo oR pRRRÍaR

PREFETTURA MUNTcTPAL DE cnrvrnmú
GABINETE DO PREFEITO

Camalaú - PB, 06 de fevereiro de 2023.

Senhor Prefeito,

Solicitamos que seja autorizado à Comissäo Permanente de Licitaçäo deste órgão,
realizar procedimento licitatório, na modalidade exigida pela legislaçäo em vigor, destinado a:

Registro de preço para futuro e eventual aquisição de forma parcelada de refeições
para atender as demandas operacionais do município.

Justificativa para a necessidade da solicitação:

Existem várias justificativas técnicas para a contrataçäo de uma empresa de

fornecimento de refeições prontas para atender uma prefeitura. Algumas delas incluem:

37. Economia de recursos: Ao terceirizar o alimentação, o prefeiturø pode economizar
recursos financeiros e humanos. A empresa controtada terá a responsobilidade de
preparor e fornecer as refeições, o gue reduzirá a necessidode de contratar e treinar
umo equipe de cozinheiros, ojudantes e outros funcionórios.

32. Quolidade das refeiçöes: As empresas de fornecimento de refeiçöes prontas possuem

experiência e expertise em preparar alimentos de quolidade e em grande escolo. lsso

garonte que os refeiçöes fornecidos sejom saudóveis, voriadas e saborosas, otendendo
ùs necessidades nutricionais dos funcionórios e da populoção otendida.

33. Padronizaçõo: Com uma empresa de fornecimento de refeições prontøs, a prefeitura
pode garantir que todas as refeiçöes fornecidas atendam oos mesmos padröes de
qualidode e higiene, independentemente do locol ou horório de entrego. lsso é

especialmente importønte em situações de emergëncia ou em locais de difícil acesso.

34, Flexibilidade: IJma empresa de fornecimento de refeiçöes prontas pode ser contratado
para fornecer refeições em locois diversos, como escolas, hospitois, postos de soúde e

outros locais priblicos, AIém disso, o empress pode ajustar o cardápio e a quøntidade

de refeiçöes fornecidos de acordo com as necessidades do prefeitura.

35. Reduçöo de riscos: Ao contratar umo empresa de fornecimento de refeições prontas, o
prefeitura pode reduzir os riscos associados eo monuseio e preporo de alimentos, bem
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como à seguronço alimentar. As empresas são obrigadas a seguir podröes de higíene
rigorosos, o que ojuda a garantir a qualidade e o seguronço dos alimentos fornecidos.

Com base nessas justificativas técnicas, a contratação de uma empresa de
fornecimento de refeiçöes prontas pode ser uma solução eficiente, econômica e segura para

atender às necessidades alimentares desta segetaria.

lnformamos que existe previsão de dotação específica no orçamento v¡gente,
apropriada para a devida execução do objeto a ser licitado, conforme consulta efetuada ao

setor responsável.

Certos de contarmos com imediata aprovação desta solicitaçäo pela sua total
relevância e pert¡nência, ficamos a inteira disposiçäo para maiores informaçöes e demais
esclareci mentos que forem jul gados necessários.

Atenciosamente,

JOSÉ DE OLIVEIRA

Chefe de inete

ñ
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PREFEITURA MUNICIPAL DE CAMALAÚ
GABIENTE DO PREFEITO

JUSTIFICATTVA PARA A ESTTMATTVA DE QUANTTTATTVOS

OBJETO Registro de preço para futuro e eventual aquisiçäo de forma parcelada de
refeições para atender as demandas operacionais do município.

1.0. DAJUSTIFICATIVA
A estimativa da quantidade de refeições a serem adquiridas é uma etapa importante

na contratação de uma empresa de fornecimento de refeiçöes prontas para atender uma
prefeitura. Algumas justificativas para essa estimativa incluem:

21. Planejamento financeiro: A estimativa da quantidade de refeições é feita
baseada no orçamento do exercício financeiro vígente. Com base nessa

est¡mativa, é possível determinar o valor a ser investido na contratação da

empresa de fornecimento de refeições, bem como prever os custos associados
à entrega, armazenamento e distribuição das refeições.

22. Frequência e horário dos plantões: A estimativa deve considerar a frequência
e horário dos plantöes dos funcionários, que podem variar de acordo com a
natureza das atividades desenvolvidas pela prefeitura. Essas informaçöes
podem ser obtidas por meio de registros de ponto ou de escalas de trabalho,
para os casos de fornecimento à profissionais plantonistas.

23. Histórico de consumo: A estimativa pode ser baseada no histórico de consumo
de refeiçöes prontas pelos funcionários plantonistas em períodos anteriores.
Essa informação pode ser obtida por meio de pesquisas de satisfação ou por
meio de registros de consumo.

24. Demanda prevista: A estimativa deve levar em conta a demanda prevista de

refeições prontas pelos funcionários plantonistas, considerando fatores como

o número de funcionários, o horário de trabalho e a quantidade de plantões
previstos. Essa informaçäo pode ser obtida por meio de projeçöes baseadas em

dados históricos ou em previsões de crescimento da demanda.
Em resumo, a estimativa dos quantitativos de refeições prontas deve ser baseada em

informaçöes precisas e atualizadas sobre as necessidades nutricionais, horário de trabalho e

demanda prevista dos funcionários plantonistas da prefeitura, e fornecimento à autoridades
que realizam visitas técnicas, etc.

2.0, DA COMPRA
2.1.O quantitativo e a respectiva unidade em função do consumo e utilização prováveis

são:

t4,1
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2

3

Cnf É OR UnruHÄ - Fornecimento de UNIDADE

Refeição, CafÉ OR MANHÃ, para 0L
(uma) pessoa, respeitando as opções
de cardápios apresentados: OPÇÃO 1*
01 pão francês + 0L tapioca com
manteiga + 0L fatia de bolo fofo simples
+ 01 fatia de queijo coalho + 01 xícara

de café com ou sem leite ou 01copo de
250 ml de suco natural; OPÇÃO 2 - OI
porçäo de cuscuz , acompanhado de

bode, carne de sol, frango ou ovo + 01
xícara de café com ou sem leite ou 01
copo de 250 mlde suco natural; OPçÃO

3 - 01" porção de lnhame ou macaxeira,
ou batata doce + 01 xícara de café com
ou sem leite ou 01 copo de 200 ml de

suco natural ou 01 copo de 250 ml de
vitamina de frutas.

ALMOçO, a lacarte - Fornecimento de UNIDADE

Refeição, ALMOçO, a lacarte para uma
pessoa, apresentando um cardápio
variado contendo: . Feijäo tipo preto,

carioca ou macaça;. Afioz branco ou
refogado; . Guarnição: Ao molho -
bode, costela, galinha e peixe; Assado

no óleo - peixe, tripa, fígado de boi;
Assada na brasa: boi, porco, frango e

linguiça (churrasco); . Macarräo
comum ao molho; . Farofa com
linguiça ou bacon, cenoura ou cuscuz; .
Purê de batata ou macaxeirâ; r ¡st6t,
maxixada ou pirão de costela; . Salada

- tipo cruas, cozida Frutas: Melancia,
abacaxi, manga.

ALMOçO, prato feito - Fornecimento UNIDADE

de Refeição, ALMOÇO, tipo PF (Prato

Feito), para uma pessoa, respeitando as

opçöes de cardápios apresentados: .
Feijão tipo preto, carioca ou macaça,

arroz branco ou refogado, macarräo ao

molho, salada crua ou cozida; farofa

50 19,32 966,00

50 L7,49 874,50

50 17,58 879,00

\
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com legumes; purê de batata inglesa;
OZ (dois) tipos de guarnição,

compreendendo as seguintes opçöes:
carne de sol, frango assado, linguiça
tipo calabresa, fígado acebolado, carne
bovina ao molho e frango ao molho,
peixe frito, boi e porco na brasa.

JANTAR - Fornecimento de Refeição, UNIDADE

JANTAR, para uma pessoa respeitando
as opçöes de cardápio apresentados:
01 (uma) porção de cuscuz com leite
acompanhado de carne de sol, carne
bovina ao molho ou frango assado, 01
(uma) porção de sopa (carne, fran-go
ou legumes), acompanhada de 0L (um)
pão tipo francês; 01 (uma) xícara de

café puro ou com leite ou chá de ervas;

QUENTINHA Fornecimento de UNIDADE

Refeição pronta, tipo QUENTINHA, para

uma pessoa, respeitando as opçöes de

cardápios apresentados: . Feijão tipo
preto, carioca ou macaça, arroz branco
ou refogado, macarrão ao molho, sa-
lada crua ou cozida; farofa com
legumes; purê de batata inglesa; 02
(do¡s) tipos de guarnição,

compreendendo as seguintes opçöes:
carne de sol, frango assado, linguiça
tipo calabresa, fígado acebo-lado,
carne bovina ao molho e frango ao
molho, peixe frito, boi e porco na brasa.

COFEE_BREAK Fornecimento de UNIDADE

Refeiçäo, COFFE-BREAK, por pessoa

respeitando as opçöes de cardápio
apresenta-dos: . OPçÃO 1: 0L (um)
hambúrguer contendo: pão de

hambúrguer, carne, queijo muçarela,
presunto, alface e tomate; 0L (um)

refrigerante lata sabor cola, laranja ou
guaraná; . OPÇÂO 2: 01- (uma) coxinha
de frango (grande); 0L {um) pastel

{grande) com recheio de frango, queijo

50 20,r0 1.000,05

500 19,88 23.856,00
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ou presunto, 0L (um) refrigerante lata

sabor cola, laranja ou guaraná;

7 BUFFET - Fornecimento de Refeição UNIDADE

tipo BUFFET, por pessoa, apresentando
um cardápio variado, contendo: .
Carne assada com molho; .
Estrogonofe de frango; . Arroz branco;
. Macarrão ao molho; . Farofa de
biscoito; ' Tomate, cebola e alface; '
Maionese de legumes; . Suco de
laranja/goiaba ou refrigerante sabor
cola, laranja ou guaraná, O contratado
deverá fornecer os seguintes materiais:
pratos, talheres, guardanapos, copos,
mesas e toalhas, devendo disponibilizar
para cada L00 pessoas 02 garçons para

servir.

8 QUENTINHA Fornecimento de UNIDADE

Refeição pronta, tipo QUENTINHA, para

uma pessoa, respeitando as opções de

cardápios apresentados: . Feijão tipo
preto, carioca ou macaça, arroz branco
ou refogado, macarräo ao molho,
salada crua ou cozida; farofa com
legumes; purê de batata inglesa; 02
(do¡s) tipos de guarnição,

compreendendo as seguintes opçöes:
carne de sol, frango assado, linguiça
t¡po calabresa, fígado acebo-lado,
carne bovina ao molho e frango ao
molho, peixe frito, boie porco na brasa.

FORNECIMENTO EXCLUSIVO AOS

SÁBADOS, DOMINGOS E FERIADOS,

9 LANCHE - Fornecimento de Refeição, UNIDADE

LAN-CHE, para uma pessoa

respeitando as opções de cardápio
apresentados: . OPÇÃO t: Cachorro
quente (salsicha, molho, milho e batata
palha) com refrigerante em lata; .
OPçÃO 2: Misto (Päo, presunto,
muçarela).

L0 SALGADOS Fornecimento de CENTO

Refeição, SAL-GADOS, para uma

150 19,88 2.982,00

\
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,pessoa respe¡tando as opçöes de'

,cardápio apresenta-dos: . Salgados,

;peso mínimo de 20 gramas (Tipo de.

salgados que poderäo ser solicitados:
Coxinha, canudos, empadas, pastel

,(queijo, presunto e carne), enroladinho.

;e bolinho (bacalhau, queijo, azeitona).

Total ,29.657,55

n

n

Observação: as especificaçöes do objeto estão discriminadas no Termo de Referência.

Camalaú - PB, 6 de fevereiro de 2023.

Chefe
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EsrADo on peRRígR

PREFETTURA MUNTcTPAL DE cnrunuú
SEcRETARTA MUNrcrpAL DE ADMINrsrRaçÃo

TERMo o¡ nrrrnÊrucrR

I.O.DO OBJETO

L.L. Registro de preço para futuro e eventual aquisição de forma parcelada de

refeiçöes para atender as demandas operacionais do município.

2.0. JUSTIFICATIVA
2.L. Para a contratação:

36. Economia de recursos: Ao terceirizor o alimentação, a prefeitura pade economizør
recursos financeiros e humanos. A empresa contratodo terá o responsabilidade de
preparar e fornecer as refeiçöes, o que reduziró a necessidade de contrator e treinor
uma equipe de cozinheiros, ajudontes e outros funcionários.

37. Qualidade das refeiçöes: As empresas de fornecimento de refeições prontos passuem

experiêncio e expertise em preporor alimentos de qualidade e em gronde esca.la. lsso

garonte que as refeições fornecidas sejom saudóveis, voriadas e saborosüs, atendendo
ùs necessidades nutricionais dos funcionários e do população atendida.

38. Padronização: Com uma empresa de fornecimenta de refeições prontas, a prefeitura
pode garantir que tados os refeiçöes fornecidos atendam aos mesmos podröes de
qualidade e higiene, independentemente do local ou horário de entrega. lsso é

especialmente importante em situaçöes de emergência ou em locøis de difícilacesso.

39. Flexibilidade: IJma empresa de fornecimento de refeiçöes prontas pode ser controtada
para farnecer refeiçöes em locois diversos, como escalos, hospitais, postos de saúde e

outros locais públicos. Além disso, a empreso pode ajustar o carddpio e a quantidøde

de refeições fornecidos de acordo com os necessidodes do prefeitura.

4A. Reduçöo de riscos: Ao contratar umo empresa de fornecimento de refeições prontos, a

prefeitura pode reduzir os riscos ossociados oo menuseio e preparo de alimentos, bem

como ò seguranço alimentar. As empresas são obrigadas o seguir padrões de higiene

rigorosos, o que ojuda a garantir a qualidode e d segurança dos olimentos fornecidos.

Com base nessas justificativas técnicas, a contrataçäo de uma empresa de

fornecimento de refeições prontas pode ser uma solução eficiente, econômica e segura para

atender às necessidades alimentares desta secretaria.
l.!
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2.2.Para a estimativa de quantitativos:
1. Planejamento financeiro: A estimativa da quantidade de refeições é

feita baseada no orçamento do exercício financeiro v¡gente. Com base nessa

estimativa, é possível determinar o valor a ser investido na contratação da

empresa de fornecimento de refeiçöes, bem como prever os custos associados
à entrega, armazen,amento e distribuição das refeições.

2. Frequência e horário dos plantões: A estimativa deve considerar a frequência
e horário dos plantöes dos funcionários, que podem variar de acordo com a
natureza das atividades desenvolvidas pela prefeitura. Essas informações
podem ser obtidas por meio de registros de ponto ou de escalas de trabalho,
para os casos de fornecimento à profissionais plantonistas.

3. Histórico de consumo: A estimativa pode ser baseada no histórico de consumo
de refeiçöes prontas pelos funcionários plantonistas em períodos anteriores.
Essa informação pode ser obtida por meio de pesquisas de satisfação ou por
meio de registros de consumo.

4. Demanda prevista: A estimativa deve levar em conta a demanda prevista de
refeiçöes prontas pelos funcionários plantonistas, considerando fatores como
o número de funcionários, o horário de trabalho e a quantidade de plantöes
previstos. Essa informação pode ser obtida por meio de projeções baseadas em
dados históricos ou em previsões de crescimento da demanda.

5.

Em resumo, a estimativa dos quant¡tat¡vos de refeições prontas deve ser baseada em
informações precisas e atualizadas sobre as necessidades nutricionais, horário de trabalho e

demanda prevista dos funcionários plantonistas da prefeitura, e fornecimento à autoridades
que realizam visitas técnicas, etc.

3.0. DACOMPRA
3.1. As características e especificaçöes do objeto da referida contrataçäo são

cóD

t
orscRrrvrrruRçÃo ADMTN. sAúDE 
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cAFÉ DA rr¿nruHÃ - 12oo 4oo so
Fornecimento de
Refeição, cAFÉ DA

MANHÃ, para 01
(uma) pessoa,

respeitando as

opçöes de cardápios
apresentados:
opçÃo1-o1pão
francês + 01 tapioca

qUANTI DADE POR SECREAR¡A/DEPARTAM ENTO/SFTOR

AçÃO INFRAESTRU AGRTCULT DEP.

SOCIAL TURA URA CULTURA

150 t50 300 300

GABINE QTD.TO P.UNIT
TE TAL P'TOTAL

50 2.600 tg,32 54.096,00

:.
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400

com manteiga + 01

fatia de bolo fofo
simples + 0l fatia de
queijo coalho + 01

xícara de café com
ou sem leite ou 01

copo de 250 ml de

suco natural; OPçAO

2 - 01 porçäo de
cuscuz

acompanhado de
bode, carne de sol,
frango ou ovo + 01

xícara de café com
ou sem leite ou 01

copo de 250 ml de

suco natural; OPçÃO
3 - 01 porção de
lnhame ou
macaxeira, ou batata
doce + 01 xícara de

café com ou sem
leite ou 01 copo de
2OA ml de suco
natural ou 01 copo
de 250 ml de
vitamina de frutas.

2 ALMOçO, a lacarte -
Fornecimento de
Refeição, ALMOçO,
,a lacarte para uma
pessoa,

apresentando um
cardápio variado,
contendo: . Feíjão

tipo pretq carioca
ou macaça; ¡ Arroz'
branco ou refogado;
. Guarnição: Ao
molho - bode,
costela, galinha e
peixe; Assado no
óleo - peixe, tripa,
fígado de boi; Assada

na brasa: boi, porco,

frango e linguiça
(churrasco); .
Macarräo comum ao

molho; ' Farofa com
linguiça ou bacon,
cenoura ou cuscuz; .
Purê de batata ou

350 3s0 150 10 100 50 50 1.460 17,49 25.535,40
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macaxeira; . Xerém,
maxixada ou pirão
de costela; . Salada

- tipo cruas, cozida
Frutas: Melancia,
abacaxi, manga.

ALMOçO, prato feito
- Fornecímento de
Refeição, ALMOçO,
tipo PF (Prato Feíto),
para uma pessoa,

respeitando as

opçöes de cardápios
apresentados: .
Feijão tipo preto,
carioca ou macaça,

arroz branco ou
refogado, macarrão
ao molho, salada

crua ou cozida;
farofa com legumes;
purê de batata
inglesa; 02 (dois)

tipos de guarnição,

compreendendo as

seguintes opçöes:
carne de sol, frango
assado, linguiça tipo
calabresa, fígado
acebolado, carne
bovina ao molho e

frango ao molho,
peixe fritq boi e
porco na brasa.

JANTAR -:
Fornecimento de
Refeição, JANTAR,

para uma pessoa

respeitando as

opçoes de cârdapro
apresentados; 01
(uma) porção de
cuscuz com leite
acompanhado de
carne de sol, cäme
bovina ao molho ou
frango assado, 01
(uma) porção de
sopa (carne, fran-go
ou legumes),
acompanhada de 01

1200

1200

50 50 200 450 300 75 50 2.395 L7,58 41.752,59

2200 20 2A 2A 20 50 3.510 ZO,LO 7O.948,O5
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(um) pão tipo
francês; 01 (uma)

xícara de café puro
ou com leite ou chá

de ervas;

QUENTINHA
Fornecimento de
Refeiçäo pronta, tipo
qUENTINHA, para

uma pes-soa,

respeitando as

opções de cardá-
pios apresentados: .
Feijão tipo preto,
carioca ou macaça,
arroz branco ou
refe-gado,
macarrão ao molho,
sa-lada crua ou
cozida; larofa com
legumes; purê de
batata inglesa; Oz

{dois} tipos de
guarnição,

compreendendo as

seguintes opçöes:
carne de sol, frango
assado, lingüiça tipo
calabresa, fígado
acebo-lado, cerne
bovina ao molho e

frango ao molho,
peixe frito, boi e
porco na brasa.

COFEE-BREAK -
Fomecimento de
Refeição, COFFE-

BREAK, por pessoa

respeitan-do as

opçöes de cardápio
apresenta-dos: .
oPçÃo 1: o1 (um)

hambúr-guer
'contendo: pão de

ham-búrguer,
carne, queijo
muçare*la,
presunto, alface e
tomate; 01 (um)

refrigerante lata
sabor cola, laranja

2000 100 250

600 600 600

500

600

RNO

500 1200 500 500 5.500 19,88 124.2s0,00

2.400 18,98 45.552,00

;': ;:, +
')



ou guaraná; .
oPçÃo 2: 01 (uma)

coxinha de frango
(grande); 01 (um)
pastel (grande) com
recheio de frango,
queijo ou presunto,
01 (um) refrigerante
lata sabor cola,
laranja ou guaraná;

7 BUFFET

Fornecimento de
Refeição tipo
BUFFET, por pessoa,

apresentando um
cardápio variado,
contendo: . Carne

assada com molho; .
Estrogonofe de

frango; ¡ Arroz
branco; . Macarrão
ao molho; . Farofa
de biscoito; .
Tomate, cebola e
alface; ' Maionese
de legumes; . Suco

de laranja/goiaba ou
refrigerante sabor,

cola, laranja ou
guaraná. O

contratado deverá
fornecer os
'seguintes materiais:
pratos, talheres,
,guardanapos, copos,
mesas e toalhas,
devendo
disponibilizar para

'cada 100 pessoas 02
garçons para servir.

8 QUENTINHA
Fornecimento de
Refeição pronta, tipo
QUENTINHA para

uma pes-soa,

respeitando as

opções de cardá-
'pios apresentados: .
rFeijão tipo preto,
carioca ou macaça,

arroz branco ou

600 600 600

1500 50 50 250

2.200 31,36 68.992,00

250 150 2.350 19,88 46.7L8,44

/:l

400

100

r.l
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refoaado,
macarrão ao molho,
sa-lada crua ou
cozida; farofa com
legumes; purê de
batata inglesa; 02
(dois) tipos de
guarnição,

compreendendo as

seguíntes opções:
carne de sol, frango
assado, lingüiça tipo
calabresa, fígado
acebo-lado, carne
bovina ao molho e

fnngo ao molho,
peixe frito, boi e
porco na brasa.
FORNECIMENTO

EXCLUSIVO AOS

sÁBADOt
DOMINGOS E

FERIADOS.

9 LANCHE *5OO

Fornecimento de
Refeição, LAN-CHE,
para uma pessoa

respeitando as

opçöes de cardápio
apresentados: .
,oPçAo 1: Cachorro
quente (salsicha,

molhg milho e

bata-ta palha) com
refrigerante em lata;
. oPçÃo 2: Misto
(Pãq pre-sunto,
mussarela).

10 SALGADOS - 50
Fornecimento de
Refeição, SAL-

GADOS, para uma
pessoa respeitan-do.
as opções de
cardápio apresenta-
dos: . Salgados,
peso mínimo de 2o
gramas (Tipo de

salgados que
poderäo ser

solicitados: Coxi-

200 50 200

50 50 50

50 1000 10,80 10.800,00

2AO 7r,O9 14.2t8,4O
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, I ,-l-t



ODE

nha, canudos,
empadas, pastel
(queijo, presunto e
carne), en-roladinho
e bolinho (bacalhau,
queijo, azeitona).

Total

4.0.DO TRATAMENTO DTFERENCTADO PARA ME/Epp
4.1. Salienta-se que na refer¡da contratação, não será concedido o tratamento

diferenciado e simplif¡cado para as M¡croempresas e Empresas de Pequeno Porte, nos termos
das disposiçöes contidas nos Arts. 47 e 48, da Lei Complementar ne 1,23/2O06, visto estarem
presentes, isolada ou s¡multaneamente, as situaçöes previstas nos ¡nc¡sos ll e lll, do Art. 49,
do mesmo diploma legal.

4.2.A participaçäo no certame, portanto, deverá ser aberta a quaisquer interessados,
inclusive as Microempresas, Empresas de Pequeno Porte e Equiparados, nos termos da
legislação vigente.

5.0.DAS OBRTGAçÕES DO CONTRATANTE

5.1-. Efetuar o pagamento relativo ao objeto contratado efetivamente realizado, de
acordo com as cláusulas do respectivo contrato ou outros instrumentos hábeis.

5.2. Proporc¡onar ao Contratado todos os meios necessários para a fiel execução do
objeto da presente contratação, nos termos do correspondente instrumento de ajuste.

5.3. Notificar o Contratado sobre qualquer irregularidade encontrada quanto à
qualidade dos produtos ou serviços, exercendo a mais ampla e completa fiscalização, o que
não exime o Contratado de suas responsabilidades pactuadas e preceitos legais.

6.O.DAS OBRTGAçöES DO CONTRATADO

6.1. Responsabilizar-se por todos os ônus e obrigações concernentes à legislação fiscal,
civil, tributária e trabalhista, bem como por todas as despesas e compromissos assumidos, a

qualquer título, perante seus fornecedores ou terce¡ros em razäo da execução do objeto
contratado.

6.2. Substituir, arcando com as despesas decorrentes, os materiais ou serviços que

apresentarem defeitos, alterações, imperfeições ou quaisquer irregularidades discrepantes às

exigências do instrumento de ajuste pactuado, ainda que constatados somente após o
recebimento ou pagamento.

6.3. Não transferir a outrem, no todo ou em parte, o objeto da contratação, salvo
mediante prévia e expressa autorizaçäo do Contratante.

6.4. Manter, durante a vigência do contrato ou outros instrumentos hábeis, em
compatibilidade com as obrigaçöes assumidas, todas as condiçöes de habilitação e

qualificação exigidas no respectivo processo licitatório, conforme o caso, apresentando ao

502.861"95

,,,.,ìi.,ì-h.
Contratante os documentos necessários, sempre que solicitado.
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6.5. Emitir Nota Fiscal correspondente à sede ou filial da empresa que efetivamente
partic¡pou do certame e consequentemente apresentou a documentação exigida na fase de
habilitaçäo.

6.6. Executar todas as obrigaçöes assumidas sempre com observância a melhortécnica
vigente, enquadrando-se, r¡gorosamente, dentro dos preceitos legais, norrnas e

especificaçöes técnicas correspondentes.

7.O.DO PRAZO E DA VIGÊNCIA

7.1.O prazo máximo de entrega do objeto da contratação, que admite prorrogação nas

condições e hipóteses prev¡stas noArt.57, $ le, da Lei 8.666/93, está abaixo indicado e será

considerado da emissäo do Pedido de Compra:
7.L.L. Entrega: lmediata.

7.2.4 vigência da presente contratação será determinada até o término do exercício
financeiro vigente.

8.O.DO REA¡USTAMENTO

8.1. Preços registrados - revisão:
8.L.1. No caso de reconhec¡mento do desequilíbrio econômico-financeiro do

preço inicialmente registrado o gerenciador do sistema, se julgar conveniente, poderá
optar pelo cancelamento do preço, liberando o fornecedor do compromisso assumido
sem aplicação de penalidades, ou determinar a negociação.

8.1.2. Quando o preço registrado se tornar superior ao praticado no mercado
por motivo superveniente, o gerenciador do sistema convocará os fornecedores para

negociarem a redução dos preços aos valores praticados pelo mercado, mantendo o
mesmo objeto cotado, qualidade e especificações. Os fornecedores que não aceitarem
reduzir seus preços aos valores praticados pelo mercado seräo liberados do
compromisso assumido, sem aplicação de penalidade. A ordem de classificação dos

fornecedores que aceitarem reduzir seus preços aos valores de mercado observará a

classificação original.
8.L.3. Na ocorrência do preço de mercado torna-se superior aos preços

registrados e o fornecedor näo puder cumprir o compromisso, o órgão gerenciador
poderá:

8.1.3.1, Liberar o fornecedor do compromisso assumido, caso a

comunicação ocorra antes do pedido de fornecimento, e sem aplicação da
penalidade se confirmada a veracidade dos motivos e comprovantes
apresentados; e

8.1.3.2. Convocar os demais fornecedores para assegurar igual

oportunidade de negociaçäo.
8.1.4. O realinhamento deverá ser precedido de pesquisa de preços prévia no

mercado, banco de dados, índices ou tabelas oficiais e/ou outros meios disponíveis
que assegurem o levantamento adequado das condições de mercado, envolvendo
todos os elementos materiais para fins de guardar a justa remuneração do objeto

',i

contratado e no embasamento da decisäo de deferir ou rejeitar o pedido.
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8.1.5. Definido o valor máximo a ser pago pelo ORC, o novo preço para o
respectivo item deverá ser consignado através de apostilamento na Ata de Registro de
Preços, ao qual estará o fornecedor vinculado.

8.1-.6. Não havendo êxito nas negociações, o ORC deverá proceder à revogação
da Ata de Registro de Preços, adotando as medidas cabíveis para obtenção da
contratação mais vantajosa.
8.2. Preços contratados - reajuste:

8.2.1. Os preços contratados são fixos e irreajustáveis no prazo de um ano.
8.2.2. Dentro do prazo de vigência do contrato e mediante solicitação do

Contratado, os preços poderäo sofrer reajuste após o interregno de um ano, na mesma
proporção da variação verificada no IPCA-IBGE acumulado, tomando-se por base o

mês de apresentação da respectiva proposta, exclusivamente para as obrigaçöes
iniciadas e concluídas após a ocorrência da anualidade.

8.2.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno mínimo de um ano
será contado a partir dos efeitos financeiros do último reajuste.

8.2.4, No caso de atraso ou não divulgação do índice de reajustamento, o

Contratante pagará ao Contratado a importância calculada pela última variação
conhecida, liquidando a diferença correspondente tão logo seja divulgado o índice
definitivo. Fica o Contratado obrigado a apresentar memória de cálculo referente ao

reajustamento de preços do valor remanescente, sempre que este ocorrer.
8.2.5. Nas aferições finais, o índice utilizado para reajuste será,

obrigatoriamente, o definitivo.
8.2.6. Caso o índice estabelecido para reajustamento venha a ser ext¡nto ou de

qualquer forma não possa mais ser utilizado, será adotado, em substituição, o que vier
a ser determinado pela legislação então em vigor.

8.2.7. Na ausência de previsão legal quanto ao índice subst¡tuto, as partes
elegeräo novo índice oficial, para reajustamento do preço do valor remanescente, por
meio de termo aditivo.

8.2.8.O reajuste poderá ser realizado por apostilamento.

g.O.DO PAGAMENTO

9.1.O pagamento será realizado mediante processo regular e em observância às

normas e procedimentos adotados pelo Contratante, da seguinte maneira: Para ocorrer no
prazo de trinta dias, contados do período de adimplemento.

10.0. DAVERTFTCAçÃO DA QUAHFTCAçÃO TÉCNrcA E ECONÔMICO-FTNANCETRA

10.1. Se necessária a verificação da qualificação técnica e econômico-financeira do
licitante, a relação dos documentos essenciais limitar-se-á a definida nos Arts. 30 e 3L da Lei

8.666/93.

I

11.0.DO CRITÉR|O DE ACETTAçÃO OO OBJETO

r
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LL.l-. Executada a presente contratação e observadas as condições de adimplemento
das obrigações pactuadas, os procedimentos e prazos para receber o seu objeto pelo
Contratante obedecerão, conforme o caso, às disposições dos Arts. 73 a76, da Lei 8.666/93.

12.0.DOS PROCEDTMENTOS DE FTSCALTZAçÃO E GERENCTAMENTO

L2.L. Seräo designados pelo Contratante representantes com atribuiçöes de Gestor e

Fiscal do contrato, nos termos da norma v¡gente, especialmente para acompanhar e fiscalizar
a sua execução, respectivamente, permitida a contratação de terceiros para assistência e

subsídio de informaçöes pertinentes a essas atribuiçöes.
L2.2.A administraçäo e os demais atos de controle da correspondente Ata de Registro

de Preços, decorre do competente processo licitatório, serão realizados através do
Departamento de Compras, atuando como Gerenciador do Sistema de Registro de Preços.

12.3. Caberá ao gerenciador a realização periódica de pesguisa de mercado para

comprovação de vantajosidade, acompanhando os preços praticados para o respectivo item
registrado nas mesmas condiçöes ofertadas, para fins de controle e, conforme o caso, fixação
do valor máximo a ser pago para a correspondente contrataçäo.

13.0, DAS SANçÕES ADM| NTSTRATTVAS

13.L.Quem, convocado dentro do prazo de validade da respectiva ata de registro de
preços, não celebrar o contrato, deixar de entregar ou apresentar documentação falsa exigida
para o certame, ensejar o retardamento da execução de seu objeto, näo mantiver a proposta,
falhar ou fraudar na execução do contrato, comportar-se de modo inidôneo, declarar
informaçöes falsas ou cometer fraude fiscal, garantido o direito à ampla defesa, ficarát

impedido de licitar e contratar com a União, Estados, Distrito Federal ou Municípios e, será

descredenciado do Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores SICAF do Governo
Federal e de sistemas semelhantes mantidos por Estados, Distrito Federal ou Municípios, pelo
prazo de até 05 {cinco) anos, sem prejuízo das multas previstas em Edital e no contrato e das

demais cominaçöes legais.

L3.2. As referidas sançöes descritas também se aplicam aos integrantes do cadastro de
reserva que, convocados, não honrarem o compromisso assumido sem justificativa ou com
justificativa recusada pela Administração.

L3.3. A recusa injusta em deixar de cumprir as obrigações assumidas e preceitos legais,

sujeitará o Contratado, garantida a prévia defesa, às seguintes penalidades previstas nos Arts.
86 e 87, da Lei 8.666/93: a - advertência; b - multa de mora deA,SY, (zero vírgula cinco por
cento) aplicada sobre o valor do contrato por dia de atraso na entrega, no início ou na

execução do objeto da contratação; c * multa de LO% (dez por cento) sobre o valor contratado
pela inexecução total ou parcial do contrato; d - simultaneamente, qualquer das penalidades

cabíveis fundamentadas na 1ei8.666/93 e na Le¡ 10.520/02.
13.4. Se o valor da multa ou indenização devida não for recolhido no prazo de 15 dias

após a comunicaçäo ao Contratado, será automaticamente descontado da primeira parcela

do pagamento a que o Contratado vier afazer jus, acrescido de juros moratórios de 1-% (um

por cento) ao mês, ou, quando for o caso, cobrado judicialmente.

,j i;;,:i r_
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L3.5. Após a aplicaçäo de quaisquer das penalidades previstas, realizar-se-á
comunicaçäo escrita ao Contratado, e publicado na imprensa oficial, excluídas as penalidades
de advertência e multa de mora quando for o caso, constando o fundamento legal da puniçäo,
informando ainda que o fato será registrado no cadastro correspondente.

r4.0. DA coMPENSAçÄo nuerucEtRA
L4.1. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento nos termos deste instrumento, e

desde que o Contratado não tenha concorrido de alguma forma para o atraso, será admitida
a compensação financeira, devida desde a data limite fixada para o pagamento até a data
correspondente ao efetivo pagamento da parcela. Os encargos moratórios devidos em razão
do atraso no pagamento seräo calculados com utilizaçâo da seguinte fórmula: EM = N x VP x
l, onde: EM = encargos moratórios; N = número de dias entre a data prevista para o pagamento
e a do efetivo pagamentoi VP = valor da parcela a ser paga; e I = índice de compensação
financeira, assim apurado: ¡ = (TX + 100) + 365, sendo J[ = pêrc€ntual do IPCA-IBGE
acumulado nos últimos doze meses ou, na sua falta, um novo índice adotado pelo Governo
Federal que o substitua. Na hipótese do referido índice estabelecido para a compensação
financeira venha a ser extinto ou de qualquer forma não possa mais ser utilizado, será
adotado, em substituição, o que vier a ser determinado pela legislação então em vigor.

Camalaú - PB, 06 de fevereiro de 2023

MARíCIA RALLIN MARIANO
Secretária Municipal Administração

tt¿.3.
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ESTADO DA PARAíBA

PREFE¡TURA MUNICIPAL DE CAMALAÚ

TERMO DE REFERÊNCIA - APROVAçÃO

OBJETO: Registro de preço para futuro e eventual aquisição de forma parcelada de
refeiçöes para atender as demandas operacionais do município.

1.O.DO TERMO DE REFERÊNCIA

1.1.O referido Termo de Referência apresenta os elementos necessários e suficientes,
com o nível de precisäo adequados, para a caracter¡zação do objeto da contratação
pretendida, de modo a melhor atender aos interesses e as necessidades da Administraçäo,
representada pela sua estrutura organizacional.

2.0. DAAPROVAçÃO
2.L. Fica o Termo de Referência em tela aprovado na forma como se apresenta

Termo de Referência aprovado.

O termo de referência é documento prévio ao processo licitatório e que deve dispor
sobre as condiçöes gerais de sua execuçäo. Serve de base para a elaboraçäo do instrumento
convocatório.

Camalaú - PB,3 de março de 2023

b
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ANTôNþ PEREIRA MARIANO
nter¡no
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ESTADO DA PARAíBA

PREFEITURA MUNICIPAL DE CAMALAÚ

VALOR DE REFERÊNCIA: Pesquisa de mercado

1.0.DO OBiETO

f.i-. Registro de preço para futuro e eventual aquisição de forma parcelada de
refeiçöes para atender as demandas operacionais do município.

2.0. DA PESQUISA DE MERCADO

2.1. Com base nos custos para execuçäo do objeto da contratação em tela, obtidos
mediante pesquisa de mercado devidamente realizada nos termos da legislação,
regulamentos e normas vigentes, relacionamos abaixo o menor preço encontrado.

2.2. Mês que serviu de base para elaboração da referida pesquisa: fevereiro de 2023.

cóD. DrscRrMrNAçÃo ADMIN. sAriDE

1 CAFÉ DA MANHÃ - 12OO 4OO

Fornecimento de
Refeição, CAFÉ DA

MANHÄ, para 01
(uma) pessoa,

respeÍtando as

opçöes de cardápios
apresentados:
oPçÃo1-o1pão
francês + 01 tapioca
com manteiga + 01
fatia de bolo fofo,
simples + 01 fatia de
queijo coalho + 01
xícara de café com
ou sem leite ou 01

copo de 250 ml de

suco natural; OPçÄO
2 - Ot porção de
cuscuz

acompanhado de
bode, carne de sol,
frango ou ovo + 01
xícara de café com
ou sem leite ou 01
copo de 250 ml de
suco natural; OPçÃO

QUANTI DADE POR SECREARIA/DEPARTAMENTO/SETOR

EDUCAç AçÄO TNFRAESTRU AGRTCULT DEp. GABTNE QTD.TO p.UNtT

Ão socrAl TURA URA cULTURA TE TAL

50 150 150 300 3oO 50 2.600 !g,32

P, TOTAL

54.096,00

,¡
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3 - 01 porção de
lnhame ou
macaxeira, ou batata,

doce + 01 xícara de
café com ou sem
leíte ou 01 copo de
200 ml de suco
natural ou 01 copo
de 250 ml de
vitamina de frutas.

2 ALMOçO, a lacarte -
Fornecimento de
Refeição, ALMOçO,
a lacarte para uma
pessoa,

apresentando um
cardápio variado
contendo: . Feijão
tipo preto, carioca
ou macaça; ¡ Arroz
branco ou refogado;
. Guarnição: Ao
molho bode,
costela, galinha e
peixe; Assado no
óleo - peixe, tripa,
fþado de boi; Assada
na brasa: boi, porco,

'frango e linguiça
(churrasco); .
,Macarrão comum ao
molho; ' Farofa com
linguiça ou bacon,
cenoura ou cuscuz; .
Purê de batata ou
macaxeira; ¡ Xerém,
maxixada ou pirão
de costela; . Salada

- tipo cruas, cozida
Frutas: Melancia,
abacaxi, manga,

3 ALMOçO, prato feito
- Fomecimento de
Refeição, ALMOçO,
tipo PF (Prato Feito),
para uma pessoa,

respeitando as

opçöes de cardápios
apresentados: .
Feijão típo preto,
carioca ou macaça,

350 350 150

50 50 200

400

1200

10

450

100 50 50 1.460 17,49 25.535,40

300 75 50 2.395 17,58 41.752,50

. -.' .1\
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arroz branco ou
refogado, macarrão
ao molho, salada

crua ou cozida;
farofa com legumes;
punâ de batata
inglesa; 02 (dois)
tipos de guarnição,

compreendendo as

seguintes opções:
carne de sol, frango
assado, linguíça tipo
calabresa, fígado
aceboladq carne
bovina ao molho e

frango ao molho,
peixe frito, boi e
porco na brasa.

4 JANTAR
:Fornecimento de
Refeição, JANTAR,
para uma pessoa

respeitando as

opçöes de cardápio
apresentados: 01
(uma) porçäo de
cuscuz com leite
acompanhado de
carne de sol, carne
bovina ao molho ou
frango assado, 01
(uma) porção de
sopa (carne, fran-go
ou legumes),
acompanhada de 01
(um) pão tipo
francês; 01 (uma)
xícara de café puro
ou com leite ou chá

de ervas;

5 QUENTINHA
Fornecimento de
Refeição pronta, tipo
QUENTINHA para
uma pes-soa,

respeitando as

opçöes de cardá-
pios apresentados: .
Feijäo tipo preto,
carioca ou macaça,

arroz branco ou

220A 20 20

2000 100 250

1200

s00

20 20 50 3.510 2A,LO 70.948,05

500 LZOA 500 5OO 5.500 19,88 t24.25o,Oo

.: -..
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refo-gado,
macarrão ao molhg
sa-lada crua ou
cozida; tarofa com
legumes; purê de
batata inglesa; A2

(dois) tipos de
guarnição,

compreendendo as

seguintes opções;
carne de sol, frango
assado, lingüiça tipo
calabresa, fígado
acebo-[ado, carne
bovina ao molho e

frango ao molho,
peixe frito, boi e
porco na brasa.

6 COFEE-BREAK

Fornecimento de
Refeiçäo, COTFE-

BREAK, por pessoa

respeitan-do as

opções de cardápio
apresenta-dos: .
oPçÃo 1: 01 (um)

hambúr-guer
contendo: pão de

ham-búrguer,
carne, queijo

,muçare-la,
presunto, alface e
tomate; 01 (um)

refrigerante lata
sabor cola, laranja
ou guaraná; .
oPçÃo 2: 01 (uma)

coxinha de frango
(grande); 01 (um)
pastel (grande) com
recheio de frango,
queijo ou presunto,

01 (um) refrígerante
lata sabor cola,
laranja ou guaraná;

7 BUFFET

Fornecimento de
Refeição tipo
BUFFET, por pessoa,

apresentando um
cardápio variado,

600 600 600600

400

2.400 18,98 45.552,00

2.2OO 31,36 68.992,00

,i,.) t¿j-'l

,t'

600 600 600
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contendo: I Carne

assada com molho; .
Estrogonofe de
frango; ' Arroz
branco; ' MacarrãO
ao molho; ' Farofa

de bíscoito; .
Tomate, cebola e
alface; ' Maionese
de legumes; . Suco
de laranja/goiaba ou
refrigerante sabor
cola, laranja ou
guaraná. O
contratado deverá
fornecer os
seguintes materiais:
pratos, talheres,
guardanapos, copos,
mesas e toalhas,
devendo
,disponíbilizar para

cada 100 pessoas 02
garçons para servir.

8 QUENTINHA 1OO

Fornecimento de
Refeição pronta, tipo
QUENTINHA, para

uma pes-soa,
respeitando as

opçöes de cardá-
pios apresentados: .
Feijão tipo preto,
carioca ou macaça,
arroz branco ou
refojado,
macarrão ao molhg
sa-lada crua ou
cozida; frrofa com
legumes; purê de
batata inglesa; 02
(dois) tipos de
guarnição,

compreendendo as

seguintes opçöes:
carne de sol, frango
assado, lingüiça tipo
calabresa, fígado
acebo-lado, carne
bovina ao molho e

frango ao molho,
peixe frito, boi e

1500 50 50 250 250 150 2.350 19,88 46.718,@

a\
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porco na brasa.

FORNECIMENTO

EXCLUSIVO AOS

sÁaRoos,
DOMINGOS E

FERIADOS.

9 LANCHE _5OO

Fornecimento de
Refeição, LAN{HE,
parâ uma pessoa

respeitando as

opções de cardápio
apresentados: o

OPçÃO 1: Cachorro
quente (salsicha,

molho, milho e

bata-ta palha) com
refrigerante em lata;
. oPçÃo 2: Misto
(Pão, pre-sunto,
mussarela).

10 SALGADOS - 50
Fornecimento de
Refeiçäo, SAL-

GADO$ para uma
pessoa respeitan-do
as opçöes de
cardápio apresenta-
dos: . Salgados,
peso mínimo de 20
gramas {Tipo de
salgados que
poderão ser
solicitados: Coxi-
nhe, canudos,
empadas, pastel
(queijo, presunto e
carne), en-roladinho
e bolinho (bacalhau,
querjo, azeitona).

200 50 200

50 50 50

Total

50 1000 10,80 10.800,00

200 77,09 L4.2L8,W

502.86L9s

^
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3.O.DO VALOR

3.1.O valor total est¡mado é equivalente a R$ 502.861,95.

4.0.DAS CONDTçöES DA CONTRATAçÄO

4.L.O prazo máximo para a execução do objeto desta contratação e que admite
prorrogaçäo nos casos previstos na legislaçäo vigente, está abaixo indicado e será considerado
a partir da emissão do Pedido de Compra:

Entrega: lmediata
4.2. Os preços contratados são fixos e irreajustáveis no prazo de um ano.
4.3. Dentro do prazo de vigência do contrato e med¡ante solicitaçäo do Contratado, os

preços poderão sofrer reajuste após o interregno de um ano, na mesma proporçäo da variação
verificada no IPCA-IBGE acumulado, tomando-se por base o mês de apresentação da
respectiva proposta, exclusivamente para as obrigaçöes iniciadas e concluídas após a

ocorrência da anualidade.
4.4. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno mínimo de um ano será

contado a partir dos efeitos financeiros do último reajuste.
4.5. No caso de atraso ou näo divulgação do índice de reajustamento, o Contratante

pagará ao Contratado a importância calculada pela última variação conhecida, liquidando a
diferença correspondente tão logo seja divulgado o índice definitivo. Fica o Conratado
obrigado a apresentar memória de cálculo referente ao reajustamento de preços do valor
remanescente, sempre que este ocorrer.

4.6. Nas aferiçöes finais, o índice utilizado para reajuste será, obrigatoriamente, o
definitivo.

4.7. Caso o índice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer
forma não possa mais ser utilizado, será adotado, em substituiçâo, o que vier a ser
determinado pela legislação então em vigor.

4.8. Na ausência de previsão legal quanto ao índice substituto, as partes elegerão novo
índice oficial, para reajustamento do preço do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

4.9.O reajuste poderá ser realizado por apostilamento.
4.10.0 pagamento será realizado mediante processo regular e em observância às

normas e procedimentos adotados, da seguinte maneira: Para ocorrer no prazo de trinta dias,

contados do período de adimplemento.
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